
 
 

 

 

 

DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DA DEMANDA – DFD  

Pelo presente instrumento, encaminha-se à Agente de Contratações da Prefeitura 
Municipal de Cláudia – MT. Documento de Formalização da Demanda – DFD para:  AQUISIÇÃO 
EXCLUSIVA DE MERENDA ESCOLAR DESTINADOS AS ESCOLAS E CRECHES MUNICIPAIS DA REDE 

MUNICIPAL DE ENSINO DA SECRETARIA DE EDUCAÇÃO DO MUNÍCIPIO DE CLÁUDIA - MT. 

 

SETOR REQUISITANTE (UNIDADE ADMINISTRATIVA OU ACADÊMICA): 

Secretaria Municipal de Educação e Cultura 

Responsável pela formalização da demanda:  Matrícula: 

Dalila Marques Tributino 2881 

E-mail:  Telefone/Ramal: 

educacao@claudia.mt.gov 3546-2461 

1. Justificativa da necessidade da Contratação. 

1.1. Identificação da demanda 

O presente documento manifesta a necessidade de AQUISIÇÃO EXCLUSIVA DE MERENDA ESCOLAR 
DESTINADAS AS ESCOLAS E CRECHES MUNICIPAIS DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO DA 

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO DO MUNÍCIPIO DE CLÁUDIA - MT. 

 

1.2. Justificativa da necessidade da aquisição 

1.2.1 O processo para aquisição de Merenda Escolar, tem com justificava em razão da necessidade 
do oferecimento de alimentação aos alunos matriculados na Rede Municipal de Ensino. Além 
disso, a aquisição de alimentos. 

1.2.2 A alimentação escolar é direito dos alunos da Educação Básica e dever do Estado. O PNAE 
tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a 
aprendizagem, o rendimento escolar e a formação de práticas alimentares saudáveis dos 
alunos, por meio de ações de educação alimentar e nutricional e da oferta de refeições que 
cubram as suas necessidades nutricionais durante o período letivo de 2024 e 2025. 

2. Quantidade de contratações a ser adquirido. 

2.1. Para atender a demanda estima-se o quantitativo necessário, conforme quantidades 
estabelecidas na tabela a seguir: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

3. ANEXO I – ESPECIFICAÇÃO DOS PRODUTOS/SERVIÇOS: 

Estimativa do valor da contratação – (Obrigatório) 

Seq. Cod. Agili Código TCE Itens U
n
i
d
a
d
e 

Quant.  

 

1 57410 16066-0 
ABACATE - tamanho grande- o produto não deverá apresentar odor 
desagradável, podridões, queimadura de sol, manchas anormais, 
batidas, rachaduras, exsudações e ataque de insetos.  

K
G 

616,00 
 

 

2 57411 114417-0 

ABACAXI PEROLA - Somente será aceito o fruto com a coroa. Fruto 
sadio, suficientemente desenvolvido, apresentar uniformidade quanto 
ao tamanho, cor, sabor e aroma, característicos da variedade, assim 
como manter sua forma e aparência.  Apresentar o grau de 
desenvolvimento ideal para consumo humano. Estar isento de lesões 
provocadas mecanicamente e por insetos ou doenças 
fitopatológicas. Não conterem terra ou corpos estranhos aderentes à 
casca. Não apresentar umidade externa anormal, odor e sabor 
estranho. Deverá estar isento de sujidade, parasitas e larvas...  

 

 

K
G 

1.764,00 

 

 

3 57412 15274-9 

ABOBORA CABOTIÃ - Fruto sadio, suficientemente desenvolvido, 
apresentar uniformidade quanto ao tamanho, cor, sabor e aroma, 
característicos da variedade, assim como manter sua forma e 
aparência.  Apresentar o grau de desenvolvimento ideal para 
consumo humano. Estar isento de lesões provocadas mecanicamente 
e por insetos ou doenças fitopatológicas. Não conterem terra ou 
corpos estranhos aderentes à casca. Não apresentar umidade 
externa anormal, odor e sabor estranho. Deverá estar isento de 
sujidade, parasitas e larvas. O produto deverá apresentar o peso na 
embalagem.  

K
G 

1.764,00 

 

 

4 57413 108027-0 

ABOBRINHA VERDE - peso médio 470g. Fruto sadio, suficientemente 
desenvolvido, apresentar uniformidade quanto ao tamanho, cor, 
sabor e aroma, característicos da variedade, assim como manter sua 
forma e aparência. Apresentar o grau de desenvolvimento ideal para 
consumo humano. Estar isento de lesões provocadas mecanicamente 
e por insetos ou doenças fitopatológicas. Não conterem terra ou 
corpos estranhos aderentes à casca. Não apresentar umidade 
externa anormal, odor e sabor estranho. Deverá estar isento de 
sujidade, parasitas e larvas. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: Os 
legumes deverão obedecer aos padrões estabelecidos pela ANVISA. 
O produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

K
G 

1.764,00 

 

 

5 57560 00062183 
AÇAFRÃO 20g - Açafrão em pó, embalagem de 20g, com dados do 
fabricante, data de fabricação e validade mínima de 06 meses, de 
acordo com legislação vigente.... 

U
n 

900,00 
 

 

6 57417 00023445 

ACELGA - embalagem 400g, o produto devera ter uma textura 
crocante e sabor doce. as folhas verdes que deverão ser de cor viva 
e não devem apresentar qualquer escurecimento ou 
amarelecimento. as folhas não devem ter pequenos buracos. as 
hastes devem ser frescas.  

M
A
C
O
1
U
N
D 

645,00 

 



 
 

 

7 57418 367631-5 

ACHOCOLATADO - Achocolatado em pó, embalagem de 400g, rico 
em Vitaminas e Minerais, Actigen-E, onde contenham em uma porção 
de 20g, 75 Kcal, 17g de Carboidratos, 0,7g de Proteínas e 0,6 g de 
Gordura Total, isento de Gordura Saturada e Gordura Trans. Em caso 
de produtos com embalagem (latas, potes, etc.) não serão aceitos 
aquelas que estiverem enferrujadas, estufadas, amassadas, trincadas, 
apresentarem vazamentos nas tampas, formação de espumas, ou 
qualquer outro sinal de alteração do produto. Deve conter o registro 
no MS, data de fabricação com prazo de validade e número de lote 
aparente, constando no rótulo declaração ou certificado do tipo do 
produto. Na entrega, somente será aceito o produto que tenha data 
de validade de, no mínimo, 6 meses.  

U
n 

1.456,00 

 

 

8 57419 00067789 

AÇUCAR CRISTAL - Contendo sacarose, peneirado, originário do suco 
da cana, livre de fermentação, isento de matérias terrosas, parasitas e 
detritos animais e vegetais, contendo aproximadamente 99,2% de 
glicídios, rotulada de acordo com a legislação vigente. Embalagem 
primária transparente, incolor, termos soldado contendo 2kg. O 
produto e a embalagem devem obedecer à legislação vigente. 
Validade mínima de 6 meses, e fabricação de até 30 dias da entrega.  

P
C
T
2
Q
U
I
L
O 

2.268,00 

 

 
9 57561 310573-3 

ALECRIM DESIDRATADO 10g - Embalado em pacote de 10g, com 
dados do fabricante, data de fabricação e validade mínima de 06 
meses, de acordo com legislação vigente... 

U
n 

644,00 
 

 

10 57420 159449-4 

ALFACE - Parte verde das hortaliças, de elevada qualidade, sem 
defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, 
turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar 
uniformidade no tamanho, aroma e cor, típicos da variedade. Nada 
que altere a sua conformação e aparência típica. As verduras próprias 
para o consumo devem ser procedentes de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescas, abrigadas dos raios solares, estarem 
livres de insetos e enfermidades assim como de danos por eles 
provocados; estarem livres de folhas externas sujas e de terra 
aderente; estarem isentas de umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos. Não apresentar parasitas e larvas. CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: deverão obedecer aos padrões estabelecidos 
pela ANVISA.  

M
A
C
O
1
U
N
D 

2.856,00 

 

 

11 57421 0000754 

ALHO - Peso médio: 40 g (por cabeça). Graúdo Nacional ou 
Importado. Classificação sem defeito suficientemente desenvolvido, 
com aspecto e sabor característico, uniformidade no tamanho e na 
cor. Não serão permitidas rachaduras, perfurações, cortes e dentes 
chochos ou brotados. Características gerais: deverá estar livre de 
enfermidades, insetos ou parasitas, umidade, terra e de resíduos de 
fertilizantes. Quanto às características microbiológicas, deverá 
obedecer LEGISLAÇÃO CABÍVEL. O produto deverá apresentar o peso 
na embalagem.  

K
G 

1.540,00 

 

 

12 57422 00062376 

AMENDOIM CRU 500g - em embalagem de 500g. Devem estar isentos 
de matéria terrosa, parasitas, fungos, vestígios de insetos e livres de 
umidade. Deverá apresentar validade mínima de 6 meses, a partir da 
data de entrega.  

P
C 
5
0
0 
G 

924,00 

 

 



 
 

 

13 57423 155114-0 

AMIDO DE MILHO 1kg – Produto amiláceo extraído do milho, 
coloração branca, textura fina. Isento de mofo e sujidades. 
Embalagem plástica, atóxica, transparente e acondicionada em 
caixa padrão, contendo dados do produto: identificação, 
procedência, ingredientes, informações nutricionais, lote, gramatura, 
data de fabricação e vencimento. Validade mínima de 6 meses a 
contar da data de entrega do produto. Pacote de 1kg.  

K
G 

924,00 

 

 

14 47778 151417-2 

ARROZ AGULINHA  TIIPO 01– Arroz beneficiado, polido, agulhinha tipo 
1, longo e fino, grãos inteiros. Coloração perolada e translucida, não 
necessitando escolher para lavar. Rendimento após cozimento de no 
mínimo 2,5 vezes a mais o peso antes da cocção. Isento de sujidades 
e mofos. Embalagem plástica, atóxica, transparente, não violada, 
contendo dados do produto: identificação, procedência, 
ingredientes, informações nutricionais, lote, gramatura, data de 
fabricação e vencimento. Validade mínima de 6 meses a contar da 
data de entrega do produto. Pacote de 5kg.  

P
C 
5 
K
G 

3.416,00 

 

 

15 57424 243726-0 

AVEIA EM FLOCOS FINOS DE 1° QUALIDADE – AVEIA, FLOCOS 
FINOS,100% NATURAL, SEM ADITIVOS E CONSERVANTES, LACRE DE 
SEGURANÇA, DADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO 
FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, PESO 
LIQUIDO, RESOLUÇÃO 12/78 DA COMISSÃO NACIONAL DE NORMAS E 
PADRÕES PARA ALIMENTOS – CNNPA, EMBALAGEM DE 200G  

S
A
C
O 
2
0
0 
G 

336,00 

 

 

16 57425 342853-2 

BANANA NANICA - Peso médio: 160 g. Climatizada, oriunda de plantas 
sadias, destinado ao consumo “in natura”, devendo se apresentar 
fresca, ter atingido o grau máximo de tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentado grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte, conservando-se em 
condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não 
apresentarem lesões de origem mecânica ou provocadas por insetos 
afetando a sua aparência, não conter substância terrosa, sujidades ou 
corpos estranhos aderentes à superfície da casca, estarem isentos de 
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos, estarem livres de 
resíduos de fertilizantes. Tamanho médio e uniforme. Quanto às 
características microbiológicas, deverão obedecer aos padrões 
impostos pela LEGISLAÇÃO VIGENTE. O produto deverá apresentar o 
peso na embalagem.  

K
G 

14.476,00 

 

 

 

17 57426 108020-2 

BATATA DOCE - Tubérculo de elevada qualidade, selecionados e sem 
defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 
típicos da variedade com uniformidade no tamanho e cor. Não são 
permitidas rachaduras, perfurações, cortes e lesões mecânicas ou 
provocadas por insetos ou doenças.   Deve estar livre de sujidades, 
terra ou resíduo de fertilizante aderente à casca. Ausência de odor e 
sabor estranho, assim como parasitas e larvas.  CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: deverão obedecer aos padrões estabelecidos 
pela ANVISA. O produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

K
G 

1.204,00 

 

 



 
 

 

18 57427 00064736 

BATATA INGLESA - Tubérculo de elevada qualidade, selecionados e 
sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e 
sabor típicos da variedade com uniformidade no tamanho e cor. Não 
são permitidas rachaduras, perfurações, cortes e lesões mecânicas ou 
provocadas por insetos ou doenças.   Deve estar livre de sujidades, 
terra ou resíduo de fertilizante aderente à casca. Ausência de odor e 
sabor estranho, assim como parasitas e larvas.  CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: deverão obedecer aos padrões estabelecidos 
pela ANVISA. O produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

K
G 

1.764,00 

 

19 57428 121181-1 

BETERRABA - Tubérculo de elevada qualidade, selecionados e sem 
defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 
típicos da variedade com uniformidade no tamanho e cor. Não são 
permitidas rachaduras, perfurações, cortes e lesões mecânicas ou 
provocadas por insetos ou doenças.   Deve estar livre de sujidades, 
terra ou resíduo de fertilizante aderente à casca. Ausência de odor e 
sabor estranho, assim como parasitas e larvas.  CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: deverão obedecer aos padrões estabelecidos 
pela ANVISA. O produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

K
G 

1.764,00 

 

 

20 57430 0000724 

BISCOITO DOCE DE LEITE/NATA/COCO - Biscoito doce sabor 
Leite/Nata/Coco, em pacotes de 400g, onde em uma porção de 30g 
contenham 132 Kcal, 23g de Carboidratos, 2,7g de Proteínas e 3,5g de 
Gorduras totais, 1,2g de Gordura Trans, 0,7g de Gordura Saturada, 0,7g 
de Fibra alimentar e 116mg de Sódio. Cereais, farináceos e 
leguminosas devem estar isentos de matéria terrosa, parasitas, fungos, 
vestígios de insetos, livres de umidade e coloração específica  

P
C 
4
0
0 
G 

4.032,00 

 

 

21 57431 00037092 

BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA DE COCO - Biscoito doce tipo 
rosquinha de coco em pacotes de 400g, onde em uma porção de 30g 
contenham 129 Kcal, 22g de Carboidratos, 2,3g de Proteínas e 3,3g de 
Gorduras totais, 0,9g de Gordura Trans, 0,9g de Gordura Saturada, 0g 
de Fibra alimentar e 96mg de Sódio. Cereais, farináceos e leguminosas 
devem estar isentos de matéria terrosa, parasitas, fungos, vestígios de 
insetos, livres de umidade e coloração específica.  

P
C 
4
0
0 
G 

4.032,00 

 

 

22 57432 00037098 

BISCOITO SALGADO - Biscoito salgado tipo Cream Cracker em 
pacotes de 345g, onde em uma porção de 30g contenham 135 Kcal, 
21g de carboidratos, 3g de Proteínas e 4,3g de Gorduras totais, 1,5g 
de Gordura Trans, 0,9g de Gordura Saturada e 0,8g de Fibra alimentar 
e 278mg de Sódio. Cereais, farináceos e leguminosas devem estar 
isentos de matéria terrosa, parasitas, fungos, vestígios de insetos, livres 
de umidade e coloração específica. Prazo de validade mínimo de 6 
meses.  

P
C 
3
4
5 
G 

4.032,00 

 

 

23 57433 243732-5 

CACAU EM PÓ NATURAL - 100% cacau, não alcalino, embalagem 
loog, sem aditivos químicos, sem adição de açúcar, livre de aromas 
artificiais, sem açúcar, livre de gordura trans. sem lactose, equivalente 
à marca "mãe terra" ou superior.  

U
n 

1.260,00 

 

 
24 57434 00017346 CAMOMILA - Embalada em pacote de 5g, com dados do fabricante, 

data de fabricação e validade mínima de 6 meses, de acordo com 
legislação vigente  

U
n 

1.200,00  

 



 
 

 

25 56036 151419-9 

CANELA EM PÓ - Canela em forma de pó fino, acondicionada em 
saco de polietileno contendo 10g, íntegro, atóxico, resistente, vedado 
hermeticamente e limpo, isento de matéria terrosa ou parasitos. A 
embalagem deverá conter dados de procedência, data de validade, 
quantidade do produto de acordo com a legislação vigente.  

P
C 
1
0 
G 

1.200,00 

 

 

26 57435 164311-8 

CANELA PAU – Canela da China em rama, pedaços de pau e casca 
de canela. Acondicionada em saco de polietileno contendo 10g, 
íntegro, atóxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. Isento de 
matéria terrosa ou parasitos. A embalagem deverá conter dados de 
procedência, data de validade, quantidade do produto de acordo 
com a legislação vigente.  

P
C 
1
0 
G 

1.200,00 

 

 

27 57438 TCEMT0000111 

CANJICA BRANCA - grupo especial, subgrupo despeliculado, classe 
branca, tipo 1, obtido de grãos de milho, com aspecto cor, cheiro e 
sabor próprios, ausência de umidade; isento de sujidades, parasitas e 
larvas. Embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, deverá estar 
acondicionada em embalagens de 500g. A embalagem deve conter 
informações nutricionais, data de fabricação e validade mínima de 6 
meses.  

P
C
T
5
0
0
G
R
S 

2.240,00 

 

 

28 57442 153762-8 

CARNE BOVINA - MOÍDA. Não serão aceitos produtos onde se 
perceba a olho nu que existe mais gordura do que carne no processo. 
As carnes deverão ser entregues em sacos plásticos transparentes, 
devidamente fechados, higienizados e livres de qualquer sujidade, 
pesando no máximo 5 Kg por pacote conforme for solicitado em cada 
unidade escolar para facilitar o recebimento, descongelamento e a 
conferência da mercadoria. Cada pacote de carne deverá conter o 
peso confirmando o pedido feito. O produto deverá apresentar 
registro do órgão fiscalizador competente  

K
G 

9.660,00 

 

 

29 57439 21333-0 

CARNE BOVINA TIPO ACEM S/OSSO  (Kg). Cortes com espessura de 
aproximadamente 6 cm, o que especifica “isca de carne”, sem 
pelancas, gorduras e osso. Não deverá haver cristais de gelo, água 
dentro da embalagem, e sinal de recongelamento, a consistência 
deve ser firme, não amolecida nem pegajosa, com odor e cor 
característica: vermelho vivo, sem escurecimento ou manchas 
esverdeadas. As carnes deverão ser entregues em sacos plásticos 
transparentes, devidamente fechados, higienizados e livres de 
qualquer sujidade, pesando no máximo 5 Kg por pacote conforme for 
solicitado por cada unidade escolar para facilitar o recebimento, 
descongelamento e a conferência da mercadoria. Cada pacote de 
carne deverá conter o peso confirmando o pedido feito. O produto 
deverá apresentar registro do órgão fiscalizador competente  

K
G 

6.076,00 

 

 

 

30 57441 00013364 

CARNE BOVINA TIPO MUSCULO S/ OSSO – musculo (Kg). sem pelancas, 
gorduras e sem osso. Não deverá haver cristais de gelo, água dentro 
da embalagem, e sinal de recongelamento, a consistência deve ser 
firme, não amolecida nem pegajosa, com odor e cor característica: 
vermelho vivo, sem escurecimento ou manchas esverdeadas. As 
carnes deverão ser entregues em sacos plásticos transparentes, 
devidamente fechados, higienizados e livres de qualquer sujidade, 
pesando no máximo 5 Kg por pacote conforme for solicitado por cada 
unidade escolar para facilitar o recebimento, descongelamento e a 
conferência da mercadoria. Cada pacote de carne deverá conter o 
peso confirmando o pedido feito. O produto deverá apresentar 
registro do órgão fiscalizador competente  

K
G 

2.856,00 

 

 



 
 

 

31 57440 421721-7 

CARNE BOVINA TIPO PATINHO  (Kg). Cortes com espessura de 
aproximadamente 6 cm, o que especifica “isca de carne”, sem 
pelancas, gorduras e osso. Não deverá haver cristais de gelo, água 
dentro da embalagem, e sinal de recongelamento, a consistência 
deve ser firme, não amolecida nem pegajosa, com odor e cor 
característica: vermelho vivo, sem escurecimento ou manchas 
esverdeadas. As carnes deverão ser entregues em sacos plásticos 
transparentes, devidamente fechados, higienizados e livres de 
qualquer sujidade, pesando no máximo 5 Kg por pacote conforme for 
solicitado por cada unidade escolar para facilitar o recebimento, 
descongelamento e a conferência da mercadoria. Cada pacote de 
carne deverá conter o peso confirmando o pedido feito. O produto 
deverá apresentar registro do órgão fiscalizador competente  

K
G 

2.340,00 

 

 

 

32 57443 0009850 

CEBOLA - Classificação média, sem defeito, suficientemente 
desenvolvida, com aspecto e sabor típicos da variedade e 
uniformidade no tamanho e na cor. Não serão permitidas rachaduras, 
perfurações e cortes. Características gerais: deverá estar livre de 
enfermidades, de umidade externa anormal, de resíduos de 
fertilizantes. Quanto às características microbiológicas, deverá 
obedecer à LEGISLAÇÃO VIGENTE. Quanto às características 
microscópicas, não deverá apresentar sujidades e parasitas. O 
produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

K
G 

1.630,00 

 

33 57444 00073762 

CENOURA - Raiz de elevada qualidade e sem defeitos, 
suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos 
da variedade e uniformidade no tamanho e na cor. Não são 
permitidas rachaduras, perfurações e cortes. Os tubérculos próprios 
para o consumo devem proceder de espécimes vegetais genuínos e 
sãos, serem de colheita recente, não estarem danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica que afetem sua aparência, 
estarem livres de enfermidades, estarem livres de terra aderente à 
casca, estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos, de resíduos de fertilizantes. Quanto às características 
microscópicas, não deverá apresentar sujidades, parasitos e larvas. O 
produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

K
G 

2.324,00 

 

 

34 57562 363064-1 

CHÁ CAMOMILA 10g - Chá; de Erva camomila; Composto de Folhas e 
Ramos da planta (Matricaria Chamomilla); Isento de Sujidades, 
Fragmentos de Insetos e Outros Materiais Estranhos; Embalagem 
Primaria Sache Individual; Embalagem Secundaria Caixa de Papel 
Cartão; Com Validade Mínima de 14 Meses Na Data Da Entrega; e 
Suas Condições Deverão Estar de Acordo Com a RDC 12/01, RDC 
259/02, RDC 267/05, RDC 277/05, RDC 14/14 e Alterações Posteriores; 
Produto Sujeito a Verificação No Ato Da Entrega Aos Procedimentos 
Adm. Determinados Pela Anvisa; Embalagem com 15 sachês.... 

U
n 

3.400,00 

 

 

35 57446 159499-0 

CHÁ CIDREIRA 10g - Chá; de Erva Cidreira; Composto de Folhas e 
Ramos de Erva Cidreira (melissa Officinalis); Isento de Sujidades, 
Fragmentos de Insetos e Outros Materiais Estranhos; Embalagem 
Primaria Sache Individual; Embalagem Secundaria Caixa de Papel 
Cartão; Com Validade Mínima de 14 Meses Na Data Da Entrega; e 
Suas Condições Deverão Estar de Acordo Com a RDC 12/01, RDC 
259/02, RDC 267/05, RDC 277/05, RDC 14/14 e Alterações Posteriores; 
Produto Sujeito a Verificação No Ato Da Entrega Aos Procedimentos 
Adm. Determinados Pela Anvisa; Embalagem com 15 sachês.  

U
n 

3.400,00 

 

 



 
 

 

36 57447 154035-1 

CHEIRO VERDE - Parte verde das hortaliças, de elevada qualidade, 
sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, 
turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar 
coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Verduras 
próprias para o consumo devendo ser procedentes de plantas sadias, 
serem frescas, abrigadas dos raios solares, apresentarem grau de 
desenvolvimento ideal quanto ao tamanho, aroma, cor e sabor que 
são próprias da variedade; estarem livres de insetos e doenças, assim 
como de seus danos. Isentas de terra aderente, umidade anormal, 
odores e sabores estranhos. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: 
deverão obedecer aos padrões estabelecidos pela ANVISA  

M
A
C
O 

2.464,00 

 

 

37 57448 121187-0 

CHUCHU - Legumes de elevada qualidade, suficientemente 
desenvolvidos. Deve apresentar aroma, sabor, coloração e tamanhos 
uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos nos legumes 
defeitos que alterem a sua conformação e aparência.  Os legumes 
próprios para o consumo devem ser procedentes de vegetais 
genuínos, estarem livres de enfermidades; não danificados por 
qualquer lesão de origem mecânica ou por insetos; não estarem sujos 
de terra; não conterem corpos estranhos aderentes, isentos de 
umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: Os legumes deverão obedecer aos padrões 
estabelecidos pela ANVISA. Características microscópicas: Ausência 
de sujidades, parasitos e larvas. O produto deverá apresentar o peso 
na embalagem conforme solicitação.  

K
G 

2.044,00 

 

 

 

38 57450 00068115 

COCO RALADO SEM AÇÚCAR -Embalagem integra de 100g. 
Características: Elaborado com endosperma procedente de frutos 
sãos e maduros. Aspecto fragmentos soltos, cor branca, cheiro e sabor 
próprios, umidade máxima 4%. Não poderá apresentar cheiro 
alterado ou rançoso. Produto com validade igual ou superior a 90 dias 
a contar da data de entrega.  

P
C 
1
0
0 
G 

1.200,00 

 

 

39 57451 0006055 

COLORIFICO 1 KG - Deve ser constituído de matéria prima de boa 
qualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor característico do 
produto, contendo no máximo 10% de sal, de acordo com as normas 
vigentes. Deverá conter a validade de 06 meses a 01 ano, rotulagem, 
data de fabricação. Registro no MS. De acordo com a RDC nº 
276/2005. Pacote com mínimo de 1kg.  

P
C 
1 
K
G 

1.484,00 

 

 

40 57453 152103-9 

COUVE MANTEIGA - Parte verde das hortaliças, de elevada qualidade, 
sem defeitos, com folhas verdes, hidratadas, sem traços de 
descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. 
Deve apresentar aroma, coloração e tamanho uniformes e típicos da 
variedade. Não são permitidos defeitos nas verduras que lhe alterem 
a sua conformação e aparência. As verduras próprias para o 
consumo devem ser procedentes de vegetais genuínos e sãos, serem 
frescas, abrigadas dos raios solares, estarem livres de insetos e 
enfermidades assim como seus danos, estarem isentas de umidade 
externa anormal, odor e sabor estranhos. Quanto às características 
microbiológicas, as verduras deverão obedecer aos padrões 
estabelecidos pela ANVISA. Totalmente livres de sujidades e parasitas. 
CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: deverão obedecer aos 
padrões estabelecidos pela ANVISA.  

M
A
C
O 

1.340,00 

 

 

 



 
 

 

41 57455 301943-8 

COXA E SOBRECOXA - Coxa e sobrecoxa (Kg), cortes com espessura 
de aproximadamente 8 cm, refrigeradas à 4ºC por no máximo 48 
horas. Os produtos devem mostrar o peso nas embalagens 
confirmando o pedido feito. As carnes deverão ser entregues em 
sacos plásticos transparentes, devidamente fechados, higienizados e 
livres de qualquer sujidade, pesando no máximo 5Kg confirme 
solicitado por cada unidade escolar por pacote para facilitar o 
recebimento, descongelamento e a conferência da mercadoria. 
Cada pacote de carne deverá conter o peso confirmando o pedido 
feito. O produto deverá apresentar registro do órgão fiscalizador 
competente.  

K
G 

8.260,00 

 

 

42 57456 177188-4 

CRAVO - da índia, em botão floral maduro e dessecado, 
acondicionado em embalagem com 80 g, validade do produto não 
poderá ser inferior a 12 meses, contados a partir da data de sua 
entrega. O produto deverá estar em conformidade com as normas 
e/ou legislação vigente da ANVISA/MS e da Comissão Nacional de 
Normas e Padrões para Alimentos – CNNPA. Rotulagem contendo no 
mínimo, peso líquido, nome do fabricante e do produto, CNPJ do 
fabricante, declaração com o teor de sal adicionado, número do lote, 
data de fabricação e data ou prazo de validade.  

U
n 

1.484,00 

 

 

43 57459 131273-1 

DOCE DE LEITE EM PASTA - Pote de Polietileno ou acetato igual ou 
superior a 400g. Ingredientes: Leite, açúcar, estabilizante, conservante. 
Não contém glúten. Características Técnicas: Sem soro de leite na 
composição. Não deverá ter grumos de açúcar, calda de caramelo, 
bolor e estufamento, massa heterogênea e coloração não 
característica. Produto com validade igual ou superior a 120 dias a 
contar da data de entrega.  

U
n 

1.210,00 

 

44 57460 131269-3 

DOCE TIPO SCHIMIER – Sabores diversos, pote de Polietileno ou acetato 
igual ou superior a 400g. Características: Produzido com polpa de 
frutas, açúcar, glucose e pectina. Sem glúten. Potes com tampa 
hermeticamente fechada com lacre de proteção, com identificação 
completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e lote. 
Produto com validade igual ou superior a 90 dias a contar da data de 
entrega.  

U
n 

1.210,00 

 

 
45 57462 167148-0 ERVA DOCE - Especificação: erva doce em grãos para chá, pacote 

com 10g. Hermeticamente vedado e resistente com data de 
fabricação e validade.  

g 1.764,00  

 

46 57563 00026136 

EXTRATO DE TOMATE – 850g, preparado com frutos maduros, 
escolhidos são, sem pele e sementes. É tolerado a adição de 1% de 
açúcar e 5% de cloreto de sódio. Isento de realçador de sabor. 
Produto deve estar isento de fermentação e não indicar 
processamento defeituoso. Validade não menor de 6meses. 
Embalagem contendo registro de data e fabricação, peso e validade 
na lata. Qualidade igual ou superior a Olé, Elefante, D’ajuda e Quero 

U
n 

1.675,00 

 

 

47 57464 3983-7 

FARINHA DE MANDIOCA - Fina, branca, torrada, tipo 01, embalada em 
pacotes plásticos transparentes de 1kg, limpos, não violados, 
resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do 
consumo, acondicionados em fardos. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação, procedência, informações 
nutricionais, número de lote, data de validade, quantidade do 
produto. Validade não deverá ser menor de 6 meses a partir da data 
de entrega na unidade requisitante.  

P
C 
1 
K
G 

2.576,00 

 

 



 
 

 

48 57541 TCEMT0000222 

FARINHA DE TRIGO - Branca, enriquecida com ferro e ácido fólico. 
Aspecto, cor, odor e sabor próprios. Isenta de sujidades, parasitas, 
materiais terrosos e detritos de animais ou vegetais. Informações 
Nutricionais em 50g do produto – Valor Calórico:172 Kcal ; 
Carboidratos: 38g ; Proteínas: 5g ; Fibras: 1g ; Ferro 2,1g ; Ácido fólico 
75µg Validade mínima de 3 meses a partir da data de entrega. 
Embalagem de plástico atóxico, com 1 Kg. *VD = Valores Diários com 
base em uma dieta de 2000 Kcal..... 

P
C 
1 
K
G 

2.884,00 

 

 

49 57466 0006102 

FEIJÃO CARIOCA – Tipo 1, de primeira qualidade constituído de no 
mínimo 90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, na cor característica a 
variedade correspondente de tamanho e formatos naturais maduros, 
limpos e secos isento de parasitas, sujidades, sabores e odores 
indesejados. Validade não devera ser menor de 6 meses, contendo 
registro da data de fabricação, embalagem de 1kg com peso e 
validade estampada no rotulo da embalagem.   

P
C 
1 
K
G 

3.976,00 

 

 

50 57467 148192-4 

FEIJÃO PRETO – Tipo 1, de primeira qualidade constituído de no mínimo 
90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, na cor característica a 
variedade correspondente de tamanho e formatos naturais maduros, 
limpos e secos isento de parasitas, sujidades, sabores e odores 
indesejados. Validade não devera ser menor de 6 meses, contendo 
registro da data de fabricação, embalagem de 1kg com peso e 
validade estampada no rotulo da embalagem.  

P
C 
1 
K
G 

1.204,00 

 

 

51 57468 336474-7 

FERMENTO BIOLOGICO – composto de saccaharoyces cerevisiac. Não 
deve conter glúten, acondicionado em embalagem apropriada, em 
tablete de 125g hermeticamente fechada, vedada e resistente com 
data de fabricação. O produto deverá apresentar validade mínima de 
02 meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Suas 
condições deverão estar de acordo com a norma NTA-81 (Decreto 
12.486, de 20/10/1978).  

U
n 

925,00 

 

 

52 57476 340437-4 

FERMENTO EM PÓ - - produto formado de substâncias químicas que 
por influência do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso 
capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou 
féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Contendo no 
ingrediente bicarbonato de sódio, carbonato de cálcio e fosfato 
monocálcico - Embalagem de 100g, validade mínima de 6 meses.  

U
n 

925,00 

 

 

53 57477 308239-3 

FOLHA DE LOURO – condimento, apresentação natural, matéria-prima 
louro, aspecto físico folha seca, aplicação alimentar. Isento de 
parasitas, sujidades, sabores e odores indesejados. Validade não 
menor de 6 meses, embalagem de 5g contendo registro da data de 
fabricação, peso e validade estampada no rotulo.  

U
n 

420,00 

 

 

54 57481 148265-3 

FUBÁ DE MILHO AMARELO - Fubá de milho amarelo, moinho d’água, 
enriquecido com ferro e ácido fólico, embalado em pacote plástico 
de 1Kg, resistente transparente. No seu rótulo deve constar prazo de 
validade de no mínimo 6 meses, lote, informação nutricional e sobre 
glúten.  

P
C 
1 
K
G 

3.400,00 

 

 



 
 

 

55 57478 337579-0 

IOGURTE NATURAL – 170g, sabor natural integral cremoso; elaborado a 
partir de leite reconstituído; composto de leite em pó desnatado; 
fermentos lácteos; outras substancias químicas não permitidas, sem 
conservantes; conservado e transportado a uma temperatura entre 1 
e 10 graus centigrados; validade mínima de 30 dias na data da 
fabricação e 24 dias na data da entrega; embalagem primaria copo 
plástico lacrado; acondicionado em embalagem secundaria 
apropriada; e suas condições deverão estar de acordo com a 
Resolução 05/00 (mapa), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 e suas 
alterações posteriores; produto sujeito a verificação no ato da entrega 
aos procedimentos Administrativos determinados pelo Mapa e Anvisa.  

U
n 

460,00 

 

 

56 57482 0001700 

LARANJA – saco de 5kg, peso médio unitário de 200 g. Procedente de 
planta sadia, destinado ao consumo “in natura”, devendo se 
apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e 
sabor próprios da variedade. Grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo imediato. Não estarem danificadas por 
quaisquer lesões de origem mecânica ou por insetos que afetem suas 
características, não conter substância terrosa, sujidades, produtos 
químicos ou corpos estranhos aderentes, sem aroma e sabor 
estranhos. Tamanho médio e uniforme. Obedecer aos padrões 
CONFORME A LEGISLAÇÃO VIGENTE.  

U
n 

2.324,00 

 

 

57 57483 0001531 

LEITE DE SOJA - integral, embalagem longa vida (tetrapack – frasco), 
contendo 1.000 ml. A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação, procedência, informação nutricional, número 
de lote, data de validade, quantidade do produto, número de registro 
no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. Prazo 
de validade mínimo de 4 meses a contar da data da entrega.  

L
I
T
R
O 

1.660,00 

 

 

58 57484 00026430 

LEITE DE SOJA ZERO LACTOSE + CALCIO ORIGINAL – Características 
Técnicas: Leite de soja integral e instantâneo, sem lactose, sem sabor, 
enriquecido com vitaminas, minerais e cálcio. Sem colesterol, produto 
natural, 100% vegetal. A rotulagem deve estar de acordo com a 
legislação vigente. Data de fabricação: Máximo de 30 dias. Prazo de 
validade: Mínimo de 12 meses.  

L
I
T
R
O 

1.900,00 

 

 

59 57485 395921-0 

LEITE LONGA VIDA - leite de vaca desnatado, sem adulterações, com 
no máximo 0,5% de gordura, liquido, cor branca, odor e sabor 
característico, UHT Homogeneizado e embalado em caixa de 01 (UM) 
litro multilaminada, cartonada, asséptica, impermeável ao ar, luz e 
microrganismos, tipo Tetra Pack. Prazo de validade não deve ser 
menor de 4 meses a partir da data de entrega.  

L
I
T
R
O 

12.880,00 

 

 

60 57486 00023444 

LIMÃO TAITI- Procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in 
natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no 
tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedade, apresentar grau 
de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo mediato e imediato. Não estarem danificadas por quaisquer 
lesões de origem mecânica ou provocadas por insetos, não conter 
substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 
aderentes a casca, isentos de umidade externa anormal, aroma e 
sabor estranhos, Tamanho médio e uniforme.  

K
G 

420,00 

 

 



 
 

 

61 57487 00013649 

LINGUIÇA - primeira qualidade. entregue em embalagens que 
contenham especificados o local de origem do produto, peso, data 
de embalagem e data de vencimento ( validade). devera ser 
transportados em carro refrigerado ou caixas de isopor conforme o o 
orgão de fiscalização.  

K
G 

1.764,00 

 

 

62 57488 00058038 

MAÇÃ - Maçã Nacional Fuji/Gala, produto procedente de planta 
sadia, destinado ao consumo “in natura”, devendo se apresentar 
fresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentar grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em 
condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não 
estarem danificadas por quaisquer lesões de origem física ou 
mecânica ou por insetos e doenças que afetem suas características. 
Não conter substância terrosa sujidades, produtos químicos ou corpos 
estranhos aderentes à superfície da casca, estarem isentos de 
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Tamanho médio 
e uniforme. O produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

K
G 

4.550,00 

 

 

63 57489 00037878 

MACARRÃO CONCHINHA – com ovos tipo conchinha, deverá ser 
fabricado a partir de matérias primas de 1ª qualidade. As massas ao 
serem postas na água não deverá turvá-las antes da cocção, não 
podendo estar fermentadas ou rançosas. Na embalagem não poderá 
haver a mistura de outros tipos de macarrão. Com rendimento mínimo 
após o cozimento de 2 vezes a mais do peso antes da cocção - 
embalagem de 500g. Validade não menor de 6 meses. Embalagem 
deve conter registro da data de fabricação, peso e validade 
estampada.  

P
C 
5
0
0 
G 

4.396,00 

 

 

64 57490 00037879 

MACARRÃO ESPAGUETE FURADINHO – fino, com ovos tipo espaguete, 
deverá ser fabricado a partir de matérias primas de 1ª qualidade. As 
massas ao serem postas na água não deverá turvá-las antes da 
cocção, não podendo estar fermentadas ou rançosas. Na 
embalagem não poderá haver a mistura de outros tipos de macarrão. 
Com rendimento mínimo após o cozimento de 2 vezes a mais do peso 
antes da cocção - embalagem de 500g. Validade não menor de 6 
meses. Embalagem deve conter registro da data de fabricação, peso 
e validade estampada.  

P
C 
5
0
0 
G 

4.800,00 

 

 

65 57491 00026336 

MACARRÃO PARAFUSO – com ovos tipo parafuso, deverá ser 
fabricado a partir de matérias primas de 1ª qualidade. As massas ao 
serem postas na água não deverá turvá-las antes da cocção, não 
podendo estar fermentadas ou rançosas. Na embalagem não poderá 
haver a mistura de outros tipos de macarrão. Com rendimento mínimo 
após o cozimento de 2 vezes a mais do peso antes da cocção - 
embalagem de 500g. Validade não menor de 6 meses. Embalagem 
deve conter registro da data de fabricação, peso e validade 
estampada.  

P
C 
5
0
0 
G 

4.800,00 

 

 

66 57492 339263-5 

MAMÃO PAPAYA - Procedente de planta sadia, destinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o 
grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor próprios das variedades, 
apresentar grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem 
danificadas por quaisquer lesões de origem mecânica, por insetos e 

K
G 

2.000,00 

 



 
 

 

doenças que afetem suas características, não conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos aderentes à 
superfície da casca.  Sem umidade externa anormal, aroma e sabor 
estranhos. Tamanho médio e uniforme. Quanto às características 
microbiológicas, as verduras deverão obedecer aos padrões 
estabelecidos pela ANVISA. O produto deverá apresentar o peso na 
embalagem.  

 

 

67 57493 163646-4 

MANDIOCA - Mandioca sem casca. Devendo se apresentar fresca, ter 
atingido o grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor próprios das 
variedades, apresentar grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem 
danificadas por quaisquer lesões de origem mecânica, por insetos e 
doenças que afetem suas características, não conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos aderentes à 
superfície da casca. Sem umidade externa anormal, aroma e sabor 
estranhos. Tamanho médio e uniforme....;  

K
G 

1.176,00 

 

 

68 57494 256061-5 

MANJERICÃO- pct com 10g, isento de parasitas, sujidades, sabores e 
odores indesejados. validade não devera ser menor que 06 a 08 
meses. embalagem do produto deve conter registro da data de 
fabricação, peso e validade estampada no rotulo da embalagem.  

P
C 
1
0 
G 

390,00 

 

 

69 57495 00036805 

MARGARINA VEGETAL - sem gorduras trans. Oriunda de óleo vegetal 
comestível, contendo vitaminas, açúcar e cloreto de sódio dentro dos 
padrões legais (<50% de gordura). Produzido e embalado dentro das 
normas que determina a legislação. Cremosa, sem adição de sal, 
embalada em potes plásticos com 500g. Na embalagem original, 
devidamente identificada, com rótulo contendo todas as informações 
do produto de acordo com a legislação vigente.  

P
O
T
E
5
0
0
G
R 

1.316,00 

 

 

70 57496 415981-0 

MELANCIA - peso médio 8 kg redonda/comprida, fruto sadio, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca, ter 
atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentando grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem 
danificadas por quaisquer lesões de origem mecânica ou provocadas 
por insetos ou doenças, não conter substância terrosa, sujidades, 
produtos químicos ou corpos estranhos aderentes à casca, estarem 
isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. 
Tamanho médio e uniforme. Quanto às características 
microbiológicas, as verduras deverão obedecer aos padrões 
estabelecidos pela ANVISA. O produto deverá apresentar o peso na 
embalagem.  

K
G 

16.500,00 

 

 

71 57497 116186-5 

MELÃO - Melão branco, boa qualidade, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvidos e maduros, com polpa 
intacta e firme. Procedente de planta sadia, destinado ao consumo 
“in natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o grau ideal de 
tamanho, aroma, cor e sabor próprios das variedades, apresentar 
grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo mediato e imediato. Não estarem danificadas por quaisquer 
lesões de origem mecânica, por insetos e doenças que afetem suas 
características, não conter substância terrosa, sujidades, produtos 

K
G 

2.800,00 

 



 
 

 

químicos ou corpos estranhos aderentes à superfície da casca.  Sem 
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Tamanho médio 
e uniforme. Quanto às características microbiológicas, as verduras 
deverão obedecer aos padrões estabelecidos pela ANVISA. O 
produto deverá apresentar o peso na embalagem.  

 

 

72 57498 193810-0 

MILHO PARA PIPOCA - de primeira qualidade, beneficiado, polido, 
limpo; isento de sujidades, parasitas e larvas; admitindo umidade 
máxima de 14% por peso; acondicionado em saco filme bopp,com 
validade mínima de 04 meses a contar da data da entrega; e suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de setembro 
de 2005 e suas alterações posteriores.  

P
C 
5
0
0 
G 

1.900,00 

 

 

73 57499 326917-5 

MISTURA PARA LEITE – sabor morango, mistura em pó, lata de 400g, rico 
em vitaminas e minerais, onde contenham em uma porção de 20g, 75 
Kcal, 17g de Carboidratos, 0,7g de Proteínas e 0,6 g de Gordura Total, 
isento de Gordura Saturada e Gordura Trans. Em caso de produtos 
com embalagem (latas, potes, etc.) não serão aceitos aquelas que 
estiverem enferrujadas, estufadas, amassadas, trincadas, 
apresentarem vazamentos nas tampas, formação de espumas, ou 
qualquer outro sinal de alteração do produto. Deve conter o registro 
no MS, data de fabricação com prazo de validade e número de lote 
aparente, constando no rótulo declaração ou certificado do tipo do 
produto. Na entrega, somente será aceito o produto que tenha data 
de validade de, no mínimo, 6 meses.  

L
T 
4
0
0 
G 

500,00 

 

 

74 57500 142114-0 
ÓLEO DE SOJA - produto refinado e de acordo com os padrões legais. 
Deverá conter Vitamina E, e ser acondicionado em embalagens 
plásticas de 900 ml. Validade mínima de 4 meses.  

U
n 

2.856,00 
 

 

75 57501 00055946 

ORÉGANO - produtos naturais constituídos de folhas genuínas da 
espécie, sãs, limpas, desidratado e específico para culinária. 
Características organolépticas: - Aspecto: pó. Cor: amarela ou 
amarelo-esverdeada. Cheiro: característico. Sabor: picante. 
Características físicas e químicas de acordo com a legislação vigente. 
Embalagens com 100g. Para uso na culinária.  

P
C 
1
0
0 
G 

364,00 

 

 

76 57502 00034291 

OVOS DE GALINHA - vermelho, de galinha, tipo grande. Manipulado 
em condições higiênicas e provenientes de animais sadios. Isento de 
sujidades, trincos e quebraduras na casca. De produção recente e 
embalada em cartelas de 12 unidades com carimbo do SIF,data da 
embalagem e validade. Deve atender às exigências do Regulamento 
interno de inspeção de Produtos de Origem Animal – RISPOA/MA 
Resolução nº 05 de 05/7/91 – CIPOA/MA.  

D
U
Z
I
A 

1.800,00 

 

77 57503 00018981 

PEITO DE FRANGO - Peito de frango com osso (Kg), refrigeradas à 4ºC 
por no máximo 48 horas. Os produtos devem mostrar o peso nas 
embalagens confirmando o pedido feito. As carnes deverão ser 
entregues em sacos plásticos transparentes, devidamente fechados, 
higienizados e livres de qualquer sujidade, pesando no máximo 5Kg 
por pacote para facilitar o recebimento, descongelamento e a 
conferência da mercadoria. Cada pacote de carne deverá conter o 
peso confirmando o pedido feito. O produto deverá apresentar 
registro do órgão fiscalizador competente.  

K
G 

5.516,00 

 

 



 
 

 

78 57504 00073769 

PEPINO - Apresentando grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e conservação em condições 
adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e 
larvas, de acordo com a resolução 12/78 da cnnpa.  

K
G 

1.484,00 

 

 

79 57505 159668-3 

PERNIL SUÍNO - tipo pernil suíno (Kg). sem pelancas, gorduras. Não 
deverá haver cristais de gelo, água dentro da embalagem, e sinal de 
recongelamento, a consistência deve ser firme, não amolecida nem 
pegajosa, com odor e cor característica: vermelho vivo, sem 
escurecimento ou manchas esverdeadas. Proveniente de animais 
abatidos sob inspeção veterinaria. Deve apresentar-se livre de 
parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa alterar os 
aspestos normais do produto. As carnes deverão ser entregues em 
sacos plásticos transparentes, devidamente fechados, higienizados e 
livres de qualquer sujidade, pesando no máximo 5 Kg por pacote 
conforme for solicitado por cada unidade escolar para facilitar o 
recebimento, descongelamento e a conferência da mercadoria. 
Cada pacote de carne deverá conter o peso confirmando o pedido 
feito. O produto deverá apresentar registro do órgão fiscalizador 
competente  

K
G 

1.764,00 

 

 

 

80 57506 159571-7 

PIMENTÃO VERDE  - verde, casca lisa e brilhante, não pode estar 
murcho e nem melando, de 1ª qualidade, livre de fungos; tamanho de 
médio a grande. Deverá ser transportados em carros higienizados em 
temperatura ambiente  

K
G 

260,00 

 

 

81 57507 299244-2 

POLVILHO AZEDO - polvilho de mandioca azedo. A embalagem de 
1kg, deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade 
do produto.  

P
C 
1 
K
G 

1.200,00 

 

 
82 57508 00027830 

POLVILHO DOCE - polvilho de mandioca doce. A embalagem de 1kg, 
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto.  

E
M
B
L
1
Q
U
I
L
O 

1.200,00 
 

 

83 57509 84683-0 

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA -  produzida a partir de farinha 
desengordurada de soja, por um processo chamado de extrusão 
termoplástica. Deverá se apresentar em forma de grânulos de 
coloração caramelada, obtida por processamento tecnológico 
adequado, sem sujidades ou materiais estranhos, próprio para uso em 
preparações alimentícias, contendo em sua composição o seguinte 
teor de proteína: Proteína b.s. (N x 6,25) - mínimo 50,0% (g/100g). 
Validade não menor de 6 meses a partir da data de entrega, validade 
estampada no rotulo da embalagem.  

P
C 
5
0
0 
G 

336,00 

 

 

84 57510 152057-1 

QUIRERA 500G -  classe 1, cor amarela sem presença de pontas pretas, 
livre de grãos estragados, bolor e caruncho.  Produzida com grãos 
selecionados, isentos de matéria terrosa, parasitas, larvas e sujidades, 
embalagem plástica transparente atóxica de 500 g, validade mínima 
de 6 meses a contar da entrega, padrão de qualidade real.  

P
C 
5
0
0 
G 

1.900,00 

 

85 57511 79217-9 

REPOLHO BRANCO - Repolho branco (Kg). Não serão aceitos produtos 
estragados, murchos ou que não se enquadram no processo seletivo 
de padrão de qualidade. Os produtos devem apresentar o peso nas 
embalagens conforme solicitação.  

K
G 

2.044,00 

 

 



 
 

 

86 57576 00058136 

REQUEIJÃO CREMOSO- embalagem de vidro contendo no mínimo 
250g, com identificação do produto e prazo de validade.  produto 
obtido pela fusão da massa coalhada, cozida ou não, dessorada e 
lavada, obtida por coagulação ácida e/ou enzimática do leite 
opcionalmente adicionada de creme de leite e/ou manteiga e/ou 
gordura anidra de leite ou butter oil.   

V
I
D
R
2
5
0
G
R 

330,00 

 

 

87 57513 TCEMT0000315 

SAL AMONÍACO – bicarbonato de amônio, fermento de alta 
qualidade, de aspecto branco e fino produto deve conter cor, 
aspecto e odor característico. Embalagem de 30g não deve ter 
validade menor de 6 meses a partir da data de entrega. Produto deve 
conter data de fabricação, peso e validade estampada no rotulo.  

E
M
B
L
3
0
G
R
S 

300,00 

 

 

88 57514 133838-2 

SAL REFINADO - Refinado, Iodado, beneficiado e isento de sais de 
cálcio e magnésio, impurezas orgânicas, areias e fragmentos de 
conchas. Produzido e embalado em conformidade com a legislação 
vigente. Embalagem primária: pacotes com 1 kg. Validade mínima de 
6 meses.    

P
C 
1 
K
G 

1.900,00 

 

 

89 57515 00024792 

SALSICHA -  Produto cárneo industrializado, obtido da emulsão de 
carne de açougue, adicionado de ingredientes e condimentos 
(exceto pimenta) embutido em envoltório natural ou artificial ou 
processo de extrusão e submetido a um processo térmico adequado. 
Será tolerada a adição de pequenas quantidades de água, amido, 
soja e corantes naturais. A salsicha deverá ser congelada e 
armazenada à temperatura de –18°C (dezoito graus centígrados 
negativo) ou inferior e transportada em condições que preservem a 
qualidade e as características do alimento congelado. O produto 
deverá estar de acordo com a legislação vigente.  

K
G 

640,00 

 

 

90 57516 121190-0 

TOMATE - Fruto procedente de planta sadia, destinado ao consumo 
“In Natura” ou como ingrediente na culinária, devendo estar fresco, 
ter atingido o grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor próprios de 
cada variedade,apresentar grau de maturação tal quepermita 
suportar a manipulação, o transporte e conservar as  condições 
adequadas para o consumo mediato e imediato. Estar livre de 
quaisquer lesões de origem mecânica ou causadas por insetos e 
doenças.  Não conter terra, sujidades, produtos químicos e corpos 
estranhos aderentes à superfície da casca, estarem isentos de 
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos, estarem livres de 
resíduos de fertilizantes. Isento de parasitas e larvas.  Tamanho médio 
e uniforme. Ponto de maturação conforme orientação do 
Departamento Gestor. Características sanitárias conforme legislação 
vigente. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: Quanto às 
características microbiológicas, as verduras deverão obedecer aos 
padrões estabelecidos pela ANVISA. O produto deverá apresentar o 
peso na embalagem.  

K
G 

2.324,00 

 

 

 

91 57581 154963-4 

UVA PASSA - fruto desidratado tamanho médio, com características 
íntegras e de primeira qualidade; limpo; isento de sujidades, insetos, 
parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não 
deve apresentar quaisquer lesões de origem física. Uva passa preta, 
sem semente, embalagem com dados de identificação do produto, 
marca do fabricante, data de fabricação, prazo de validade. 
Embalagem plástica termosselada com peso aproximado de 100 
gramas. O produto devera' ter na data da entrega, no mínimo 80% 
(oitenta por cento) do seu prazo de validade ainda por vencer. HSJT / 
SEMSA 100;.. 

P
C 
1
0
0 
G 

640,00 

 

 



 
 

 

92 57518 285443-0 

VINAGRE DE MAÇÃ - Produzido da fermentação de maçã. Produto 
translúcido e de cor, sabor e odor característico. Embalagem primária: 
Frascos plásticos de aproximadamente 750ml, devidamente 
rotulados, de acordo com a legislação vigente. Validade mínima de 
6 meses.  

F
R
7
5
0
M
L
T 

1.955,00 

 

 

 

N° TCE PRODUTOS UND QTD V. UNI V.TOTAL 

4. Previsão de disponibilidade do(s) bem(ns). 

4.1. Os produtos serão entregues a partir da data de assinatura de assinatura da Ordem de 
Serviço. 

5. Indicação dos Fiscais de Contrato 

5.1. Identificação do fiscal titular do Contrato 

5.1.1. Nome do servidor: Sueli Betine 

Matrícula: 445 

Lotação:  Secretaria Municipal de Educação e Cultura 

5.2. Identificação do fiscal suplente do Contrato 

5.2.1. Nome do servidor: Augusto Gonçalves Neto 

Matrícula: 1118 

Lotação: Secretaria Municipal de Educação e Cultura 

 

6. Indicação de Recursos Orçamentários: 

• (120) 12.306.0006.2020.3.3.90.32 

• Fonte de Recurso: 1.552.000000 – PNAE (ESCOLAS MINICIPAIS) 

• (121) 12.306.0006.2021.3.3.90.32 

• Fonte de Recurso: 1.552.000000 – PNAE (CRECHES MINICIPAIS) 

• (122) 12.306.0006.2022.3.3.90.32 

• Fonte de Recurso: 1.552.000000 – PNAE (EDUCAÇÃO INFANTIL) 

 

 

 

CLAUDIA - MT, 23 de julho de 2024. 

 

 

 
DALILA MARQUES TRIBUTINO 

Secretário Municipal de Educação e Cultura 


