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;) CLAUDIA

TERMO DE REFERENCIA
Informacgbes Primarias

Orgéo Requerente: Descric8o de Categoria de Investimento:
03.001 (x) aquisicéo
SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO. () contratacéo de servico

Contratacédo direta

MODALIDADE: Art ° 74 Inciso IV.
Inexigibilidade de licitag&o.
PROCEDIMENTO AUXILIAR: Art © 79 Inciso |.
Credenciamento paralelo e ndo excludente.
Fundamentacéo legal:

- Lei Federal n°14.133/2021
- Decreto Municipal n® 974 de 11 de marco de 2024.
- Decreto Federal n° 11.878 de 09 de janeiro de 2024.

1. DO OBJETO:

A presente contratacéo tem por objeto a aquisi¢cdo, sob demanda, refeicdes prontas para consumo,
devidamente embaladas, conforme as especificacfes e condi¢cdes estabelecidas neste documento;
CREDENCIAMENTO DE PESSOAS JURIDICAS ESPECIALIZADAS NO PREPARO E
COMERCIALIZACAO, SOB DEMANDA, DE REFEICOES PRONTAS TIPO MARMITEX,
DESTINADAS AO ATENDIMENTO DOS SERVIDORES PUBLICOS MUNICIPAIS EM ATIVIDADES
DE CAMPO QUE DEMANDEM SUPORTE ALIMENTAR, VISANDO GARANTIR A CONTINUIDADE
DAS ATIVIDADES OPERACIONAIS E A EFICIENCIA DOS SERVICOS PRESTADOS PELA
PREFEITURA MUNICIPAL DE CLAUDIA MT.

1.1 DETALHAMENTO:

O fornecimento sera realizado mediante solicitagdo prévia da administracdo, observando
rigorosamente as quantidades, horarios e demais informacg@es registradas na plataforma eletrénica de
gestdo do credenciamento, ndo existindo qualquer obrigagdo de consumo minimo por parte do
municipio. A contratacdo compreendera o fornecimento de dois tamanhos distintos de refeicbes,

conforme especificagdes minimas a seguir:
I) Marmitex médio n° 08

Refeicdo pronta para consumo, acondicionada em embalagem de isopor n® 08, preparada no
mesmo dia do fornecimento, composta por alimentos de boa procedéncia, observando rigorosamente
as normas sanitarias vigentes, as boas praticas para servicos de alimentacéo e condig6es adequadas

de higiene, preparo, conservacdo e acondicionamento.
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Cada refeicdo devera possuir peso liquido minimo aproximado de 700 g (setecentos gramas),

sendo composta, no minimo, pelos seguintes itens:

e Arroz branco ou temperado: minimo de 180 g;
e Feijao (caldo e gréaos): minimo de 120 g;

e Proteina (carne bovina, suina, frango ou peixe): minimo de 150 g, ja preparada para consumo,
podendo ser assada, grelhada, cozida, ensopada ou frita, conforme o cardapio do dia;

e Massa, puré ou preparacédo equivalente: minimo de 80 g, quando prevista no cardapio;
e Legumes cozidos, refogados ou verduras preparadas: minimo de 80 g;

e Guarnicdo complementar (farofa, mandioca cozida, polenta, batata, abébora, creme, refogado
ou preparacdo equivalente): minimo de 60 g, conforme o cardpio disponibilizado pelo
estabelecimento.

II) Marmitex grande n° 09

Refeicdo pronta para consumo, acondicionada em embalagem de isopor n® 09, preparada no
mesmo dia do fornecimento, composta por alimentos de boa procedéncia, observando rigorosamente
as normas sanitarias vigentes, as boas praticas para servi¢gos de alimentacdo e condi¢cdes adequadas

de higiene, preparo, conservacgédo e acondicionamento.

Cada refeigdo devera possuir peso liquido minimo aproximado de 900 g (novecentos gramas), sendo

composta, no minimo, pelos seguintes itens:

e Arroz branco ou temperado: minimo de 250 g;
e Feijado (caldo e grédos): minimo de 150 g;

e Proteina (carne bovina, suina, frango ou peixe): minimo de 220 g, ja preparada para consumo,
podendo ser assada, grelhada, cozida, ensopada ou frita, conforme o cardapio do dia;

e Massa, puré ou preparacdo equivalente: minimo de 100 g, quando prevista no cardapio;
e Legumes cozidos, refogados ou verduras preparadas: minimo de 100 g;

e Guarnicdo complementar (farofa, mandioca cozida, batata cozida ou frita, polenta, abdbora,
creme, refogados ou preparacdo equivalente): minimo de 80 g, conforme o cardapio
disponibilizado pelo estabelecimento.

Na hip6tese de o cardapio diario ndo contemplar massa, o quantitativo correspondente devera ser
compensado mediante acréscimo proporcional das demais guarni¢des, preservando-se 0 peso minimo

total da refeico.

Os alimentos deverdo apresentar adequado padrdo de qualidade, sabor, textura, temperatura,
aparéncia e condi¢cdes de consumo, sendo vedado o fornecimento de refeicbes preparadas com
ingredientes deteriorados, impréprios para consumo, mal acondicionados, excessivamente gordurosos,
queimados, crus quando incompativeis com a prepara¢cdo ou em quantitativos inferiores aos minimos

estabelecidos neste termo de referéncia.
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A composicdo do cardapio poderd variar diariamente, respeitando a rotina produtiva do
estabelecimento, desde que sejam observados os quantitativos minimos previstos, garantido o
equilibrio nutricional da refeicéo e a presenca obrigatéria de, no minimo, uma proteina, um cereal, uma

leguminosa e guarni¢cdes compativeis com o padrdao normalmente comercializado pelo credenciado.

As porc¢Bes deverdo ser proporcionais ao tamanho da embalagem, de forma a assegurar refeicéo
adequada aos servidores submetidos a jornadas de maior intensidade fisica ou maior permanéncia em

atividades externas, preservando a qualidade, o valor nutricional e a padronizacéo do objeto contratado.

As refeicbes deverdo ser produzidas no mesmo dia de sua disponibilizag&o, utilizando
ingredientes préprios para consumo humano, observando integralmente as boas praticas para servi¢os
de alimentacdo, as normas expedidas pelos 6rgaos de vigilancia sanitaria competentes e as demais

exigéncias legais aplicaveis ao preparo, manipula¢éo, conservagéo e acondicionamento de alimentos.

Cada refeicéo deveré ser fornecida em embalagem individual de isopor, devidamente fechada e
em condi¢cdes adequadas para preservacdo da temperatura e da integridade dos alimentos até sua
retirada pela administracao.

Além da refeicdo, cada unidade deverd ser acompanhada, obrigatoriamente, de 01 (um) conjunto
de talheres plasticos descartaveis de material refor¢ado (garfo, faca e colher, quando compativel com
a composicdo da refeicdo), acondicionados de forma higiénica em sacolas plasticas brancas ou
transparentes, aptos ao consumo imediato, ndo sendo admitida a utilizacdo de utensilios de baixa

resisténcia que possam comprometer a utilizagéo regular pelo servidor.

A presente contratacdo ndo contempla servico de entrega. Cabera exclusivamente a
administragdo publica municipal promover a retirada das refeicdes no estabelecimento credenciado,
por meio de servidor previamente designado, bem como realizar o transporte até o local onde ocorrera

0 consumo pelos servidores beneficiarios.

Em razao dessa sistematica operacional, o estabelecimento credenciado devera disponibilizar
integralmente as refeigdes no horario previamente informado na solicitagdo emitida pela administracgao,
observando rigorosamente o prazo estabelecido para retirada. Sera admitida tolerancia maxima de 10
(dez) minutos em relagdo ao horario solicitado, exclusivamente para situagbes operacionais
excepcionais e devidamente justificadas, desde que ndo comprometam a qualidade dos alimentos nem

prejudiqguem a execucao das atividades institucionais da Administracao.

Ultrapassado esse limite, o fornecimento sera considerado realizado em atraso, sujeitando o
credenciado aos registros de desempenho, avaliacbes operacionais e demais consequéncias previstas

neste termo de referéncia e no edital de credenciamento.

As refeicdes deverdo permanecer em condi¢cdes adequadas de consumo até o momento da

retirada pela administracéo, sendo de responsabilidade do credenciado adotar todos os procedimentos
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necessarios para manutencéo da temperatura, higiene, acondicionamento e integridade dos alimentos

enguanto permanecerem sob sua guarda.

O cardapio podera variar de acordo com a rotina produtiva do estabelecimento, desde que sejam
preservados a qualidade das refeicfes, o equilibrio nutricional, a adequada composi¢éo dos alimentos
e as especificagBes minimas estabelecidas neste termo de referéncia, vedado o fornecimento de

refeicdes incompativeis com o padrao normalmente disponibilizado ao publico consumidor.

2. DA VIGENCIA DO EDITAL DE CREDENCIAMENTO:

O credenciamento de prestadores de servico tera vigéncia inicial de 12 (doze) meses, contados a
partir da data de sua primeira sessdo de credenciamento, podendo ser prorrogado por periodos
sucessivos, desde que haja interesse da administracéo, previsdo no instrumento convocatorio e seja
comprovada a manutencdo da vantajosidade, observados os limites e demais requisitos estabelecidos
na Lei n® 14.133/2021.

2.1 Reajuste anual de precos

Prevé-se que os precos fixados neste credenciamento serdo reajustados anualmente para
preservacéo do equilibrio econémico-financeiro. O marco inicial para contagem do periodo de 12 (doze)
meses sera a data-base da pesquisa de precos, realizada em 10/08/2026, que serviu de referéncia ao
orcamento estimado. Apés decorrido esse intervalo, os valores serdo corrigidos pela variagdo
acumulada do indice de Precos ao Consumidor Amplo IPCA, calculado pelo IBGE, conforme autorizado

pela Lei 14.133/2021. A férmula de correcao a ser aplicada é a seguinte:
P1=POxIPCAt / IPCAOQ

onde P1 é o preco reajustado, PO é o preco original, IPCAt é o valor do indice no més do reajuste
e IPCAO é o valor do indice na data-base. E vedado aplicar novo reajuste em prazo inferior a 12 (doze)

meses.
2.1.1 Reequilibrio econémico-financeiro

Sem prejuizo do reajuste anual previsto neste instrumento, podera ser concedido reequilibrio
econdmico-financeiro sempre que sobrevirem fatos imprevisiveis, ou previsiveis de consequéncias
incalculaveis, que venham a alterar de forma relevante os custos de execuc¢do do objeto, tornando
excessivamente onerosa a manutenc¢ao das condi¢bes inicialmente pactuadas, nos termos do art. 124,
inciso I, alinea “d”, da Lei n°® 14.133/2021.

O pedido de reequilibrio deveréa ser formalmente apresentado pela credenciada, acompanhado de
documentacdo comprobatéria idébnea que demonstre, de forma objetiva, a efetiva alteracédo
extraordinaria dos custos incidentes sobre a execu¢do contratual, bem como o nexo causal entre o

evento alegado e o impacto econdmico suportado.
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A analise dos pedidos de reequilibrio econdmico-financeiro ficara condicionada a verificacdo da
efetiva comprovacao da variacdo extraordinaria dos custos, vedada qualquer forma de recomposicdo
automatica ou presumida, preservando-se, em qualquer hipétese, o interesse publico, a vantajosidade

da contratacéo e o equilibrio contratual originalmente estabelecido.
2.2 Quantitativos na hipdtese de prorrogacéao

Na hipétese de prorrogacéo da vigéncia do credenciamento, os quantitativos estimados para o0 novo
periodo deverdo observar as necessidades da administragdo, considerando o histérico de consumo, a
demanda projetada e os demais elementos disponiveis no momento da prorrogagéo.

A prorrogacao ficara condicionada a manuten¢do do interesse publico e da vantajosidade da
contratacdo, devidamente demonstrados no processo administrativo, bem como a concordancia dos
credenciados e ao atendimento dos demais requisitos previstos na Lei n® 14.133/2021 e no instrumento
convocatorio.

Os quantitativos definidos para o periodo subsequente permanecerdo 0s mesmos inicialmente
definidos e possuirdo natureza estimativa, ndo implicando obrigacdo de consumo minimo pela
administracdo, sendo as solicitacfes realizadas conforme a efetiva necessidade durante a vigéncia do

credenciamento.
2.3 Renovacéo da habilitacdo dos credenciados

A habilitac@o dos prestadores credenciados sera renovada automaticamente enquanto perdurar a
vigéncia do credenciamento, desde que mantidas as condi¢des de habilitacao juridica, fiscal, trabalhista
e técnica exigidas neste termo de referéncia. A permanéncia do credenciado no rol de prestadores
aptos ficard condicionada a manutencao da regularidade documental e ao cumprimento das obriga¢cdes

contratuais e operacionais estabelecidas pela administracdo municipal.

N&o sera necessaria a formalizacdo periddica de novo pedido de credenciamento por parte do
prestador ja habilitado, considerando que a renovacao ocorrerd de forma continua e automatica,
observada a permanéncia do interesse publico e a regularidade das condigBes exigidas para

contratacao.

Caso ndo haja interesse na continuidade do credenciamento, o prestador devera formalizar pedido
de descredenciamento junto ao setor de credenciamentos de administracdo municipal, mediante
comunicacdo expressa protocolada com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias Uteis & data de
paralisacdo das atividades objeto do presente credenciamento, permanecendo responsavel pela
conclusdo das demandas que eventualmente ja tenham sido distribuidas e aceitas até a efetiva

formalizacdo do desligamento.

A administracéo podera, a qualquer tempo, promover diligéncias, solicitar atualizagdo documental
ou realizar verificagcdes destinadas a confirmagdo da manutencdo das condigBes de habilitacdo e

capacidade operacional do credenciado. A perda superveniente das condi¢cdes de habilitacdo, o
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descumprimento das obrigacdes previstas neste termo de referéncia, a paralisacao injustificada dos
servicos ou a ocorréncia das hipéteses de descredenciamento previstas no instrumento convocatério
poderdo ensejar o descredenciamento administrativo do prestador, observados o contraditério e a

ampla defesa.
3. PRAZO DE ENTREGA:

Considerando que a presente contratacdo sera executada sob demanda, o prazo para
disponibilizac@o das refeicdes observara critérios proporcionais ao quantitativo solicitado, buscando
compatibilizar a necessidade operacional da administragdo e a realidade operacional dos
empreendimentos locais com o0 tempo necessario ao adequado preparo dos alimentos pelos
estabelecimentos credenciados.

As solicitagBes serdo formalizadas exclusivamente por meio da plataforma eletrénica de gestéo,
contendo a quantidade de refei¢cdes, o tamanho solicitado, a data, o horario previsto para retirada e as
demais informac¢des necessarias a execu¢do da demanda. Para fins de planejamento da producao,

deverdo ser observados 0s seguintes prazos minimos de antecedéncia:
1) Solicitacdes superiores a vinte refei¢cdes:

Deverao ser emitidas com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas em relacao ao horério
previsto para retirada, possibilitando ao estabelecimento credenciado organizar a aquisicdo de
insumos, o preparo dos alimentos e a disponibilizacéo das refeicBes nas condi¢cbes estabelecidas neste
termo de referéncia.

II) SolicitagBes entre 10 (dez) e 20 (vinte) refei¢bes:

Deverao ser formalizadas com antecedéncia minima de 04 (quatro) horas em relacdo ao horario
previsto para retirada, prazo considerado suficiente para o adequado planejamento e preparo das
refeicdes.

IIl) Solicitac®es inferiores a dez refei¢bes:

Em razao da natureza imprevisivel de determinadas atividades desenvolvidas pela administragao
publica municipal, poderdo ocorrer demandas urgentes e pontuais que ndo observem 0s prazos
minimos estabelecidos nos incisos anteriores. Nessas hipdteses, as solicitagfes poderdo ser
encaminhadas com prazo inferior ao minimo previsto, desde que devidamente justificadas pela unidade

administrativa demandante.

Entretanto, considerando que tais demandas possuem carater excepcional e podem inviabilizar o
adequado planejamento da producao pelo estabelecimento credenciado, o fornecedor podera recusar
o atendimento dessas solicitacbes, sem que tal recusa caracterize descumprimento contratual ou
enseje aplicacdo de qualquer penalidade administrativa, desde que a manifestacdo ocorra

imediatamente apés o recebimento da demanda na plataforma eletronica.
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Aceita a solicitacdo pelo credenciado, este assumira integralmente a responsabilidade pelo
cumprimento do fornecimento nas condicdes registradas na plataforma, observando rigorosamente o
horario estabelecido para retirada. As refeic6es deverdo estar integralmente disponiveis para retirada
no horéario solicitado pela administracdo, sendo admitida tolerancia méaxima de dez minutos,
exclusivamente para situagBes excepcionais e devidamente justificadas. Ultrapassado esse limite, o
fornecimento sera considerado realizado em atraso, sujeitando o credenciado as medidas de
acompanhamento de desempenho, aos registros de ocorréncia e as demais consequéncias previstas

neste termo de referéncia e no edital de credenciamento.
4, JUSTIFICATIVA:

A presente contratacéo decorre da necessidade permanente da administracéo publica municipal de
assegurar o fornecimento de refeigcBes aos servidores publicos que, em razao do exercicio de suas
atribuicbes funcionais, permanecem em atividades de campo, deslocamentos institucionais, plantbes,
operacdes especiais, atendimento de ocorréncias emergenciais, apoio a eventos oficiais ou quaisquer
outras circunstancias em que a jornada de trabalho inviabilize o retorno as respectivas unidades

administrativas ou as suas residéncias para realizacdo das refeicoes.

Trata-se de demanda diretamente relacionada a continuidade dos servicos publicos e ao adequado
suporte logistico das atividades desempenhadas pelas diversas secretarias municipais. A natureza das
atribuicdes exercidas pelos 6rgdos da administragdo caracteriza-se pela heterogeneidade dos regimes
de funcionamento, pela descentralizacdo das equipes de trabalho, pela realizacdo frequente de
atividades externas e pela imprevisibilidade quanto ao momento, local e quantitativo das refei¢bes
efetivamente necessarias, circunstancias que tornam inviavel a ado¢do de modelos tradicionais de

contratacdo baseados em fornecimento continuo e previamente programado.

O estudo técnico preliminar elaborado para subsidiar a presente contratacdo demonstrou que,
dentre as alternativas avaliadas, a contratacdo de estabelecimentos especializados no preparo e
fornecimento de refeigBes prontas representa a solugdo que melhor atende as necessidades da
administragdo, por permitir o aproveitamento da estrutura produtiva ja existente no mercado, eliminar a
necessidade de investimentos publicos em infraestrutura prépria, proporcionar maior flexibilidade
operacional e assegurar atendimento sob demanda, compativel com a dinamica das atividades

desenvolvidas pelas secretarias municipais.

No que se refere a modelagem juridica da contratacdo, concluiu-se que o credenciamento de
multiplos fornecedores, previsto no art. 79, inciso |, da Lei n® 14.133/2021, constitui o instrumento mais
adequado para atendimento do interesse publico. A solu¢cdo mostra-se plenamente compativel com a
natureza do objeto, uma vez que nao existe interesse administrativo na selegdo de um Unico fornecedor,
mas sim na formacdo de uma rede de estabelecimentos aptos a atender, de forma simultdnea e ndo

excludente, as demandas distribuidas ao longo da vigéncia da contratagéao.
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A adocédo do credenciamento possibilita que todos os interessados que atendam aos requisitos de
habilitacdo, aceitem os precos fixados pela administracdo e cumpram as condi¢c8es estabelecidas no
instrumento convocatério possam integrar a rede de fornecedores credenciados, preservando os
principios da isonomia, da impessoalidade, da eficiéncia e da ampla participacdo do mercado. A
pluralidade de credenciados reduz significativamente os riscos de descontinuidade do fornecimento,
elimina a dependéncia operacional de um Unico estabelecimento e proporciona maior capacidade de

resposta diante das variagGes de demanda inerentes a atividade administrativa.

Outro aspecto que justifica a adocao desse modelo consiste na utilizacdo de plataforma eletrénica
de gestdo dos credenciamentos, responsavel pela distribuicdo automatizada e isondmica das
demandas, registro integral das operac¢des, acompanhamento da execucgédo, avaliacdo objetiva dos
fornecedores e consolidagdo das informagcdes necessérias a fiscalizagdo e ao processamento da
despesa. Essa sistemética fortalece os mecanismos de governanga, amplia a transparéncia da
contratacdo e assegura elevado grau de rastreabilidade de todos os atos praticados durante a execugao

do objeto.

Durante a fase de planejamento foi realizado levantamento junto ao mercado local com o objetivo
de verificar a existéncia de estabelecimentos aptos ao fornecimento das refeicbes e aferir a
compatibilidade entre a capacidade operacional instalada e o modelo de contratacéo pretendido. A
analise demonstrou a existéncia de diversos estabelecimentos regularmente constituidos, de pequeno
e médio porte, com estrutura suficiente para atender ao objeto, observadas as condi¢fes estabelecidas

pela Administracéo.

A avaliacdo também evidenciou que o volume estimado da contratagdo mostra-se plenamente
compativel com a capacidade instalada desses estabelecimentos. O histérico de consumo da
contratacdo anterior demonstra que a demanda, embora continua, distribui-se ao longo do tempo entre
diversas secretarias e apresenta comportamento variavel em razdo das caracteristicas operacionais de
cada unidade administrativa. Mesmo nos periodos de maior consumo, 0 quantitativo diario permanece
compativel com a capacidade produtiva da rede de fornecedores consultada, especialmente
considerando que as solicitagdes serdo distribuidas entre multiplos credenciados mediante critérios

objetivos e isonémicos estabelecidos pela administracéo.

Importa destacar que a execucdo da contratacdo ocorrera exclusivamente sob demanda,
inexistindo obrigacdo de consumo minimo por parte da administracdo. Dessa forma, os quantitativos
previstos possuem natureza meramente estimativa e destinam-se exclusivamente ao planejamento da
contratacdo e a reserva dos recursos orgcamentarios correspondentes. As refeicdes serdo solicitadas
apenas quando efetivamente necessarias ao atendimento das atividades institucionais, evitando

desperdicios de alimentos e promovendo maior racionalidade na aplicagao dos recursos publicos.

Também merece destaque a estruturacdo do objeto em dois tamanhos distintos de refeicbes,

reunidos em lote Unico. Essa solucao decorre da experiéncia obtida na contratacdo anteriormente
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executada, a qual demonstrou que a adocdo de um Unico padrdo de marmitex ndo atendia
adequadamente a diversidade das necessidades dos servidores, ocasionando, em determinados
casos, desperdicio de alimentos e utilizacdo ineficiente dos recursos publicos. A disponibilizacao de
duas opcbes de porcionamento permite adequar o fornecimento as caracteristicas das atividades
desempenhadas e ao perfil dos servidores beneficiarios, preservando a unidade técnica da contratacéo

e proporcionando maior eficiéncia na execugao.

Diante das analises técnicas realizadas, conclui-se que a solucdo adotada retine as condicGes
necessérias para assegurar o atendimento continuo das demandas alimentares da administracao
municipal, conciliando eficiéncia operacional, economicidade, ampla participagdo do mercado local,
transparéncia na distribuicdo das demandas, fortalecimento dos mecanismos de controle e adequada

governancga da contratacéo.

Assim, a presente contratacdo mostra-se plenamente justificada sob os aspectos técnico,
operacional, juridico e econdmico, constituindo a alternativa mais vantajosa para atendimento das
necessidades da administracdo publica municipal, em conformidade com os principios do
planejamento, da eficiéncia, da economicidade, da isonomia, da continuidade do servigo publico e da

supremacia do interesse publico previstos na Lei n°® 14.133/2021.
5. DESCRIC}AO DA SOLUC;AO COMO UM TODO.:

A solucao proposta consiste na implementagéo de sistema de credenciamento de pessoas juridicas
especializadas no preparo e fornecimento, sob demanda, de refeicbes prontas tipo marmitex,
destinadas ao atendimento dos servidores publicos municipais quando, em razdo do exercicio de suas
atribui¢des funcionais, permanecerem em atividades de campo, deslocamentos institucionais, plantées,
jornadas extraordinarias, opera¢cBes especiais, apoio a eventos oficiais ou quaisquer outras
circunstancias em que a permanéncia em servico inviabilize o retorno ao local habitual para realizagédo
das refeicdes. A solucdo foi estruturada com fundamento no art. 79, inciso |, da Lei n® 14.133/2021,
mediante contratacdo paralela e ndo excludente de mudltiplos fornecedores, considerando que o
interesse da administragdo nao reside na selecdo de um Unico estabelecimento, mas na formacgéo de
uma rede de credenciados apta a atender, de forma continua, simultinea e descentralizada, as

demandas oriundas das diversas secretarias municipais.

As sessfes de credenciamento serdo realizadas em formato presencial, considerando a existéncia
de multiplos editais de credenciamento em vigéncia no &mbito da administragdo publica municipal, caso
haja coincidéncia entre a data designada para a realizacdo da sessao prevista neste edital e a data de
sessdo previamente agendada em outro procedimento de credenciamento, a sessao sera
automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente em que néo haja conflito de agendas,
independentemente de nova designhacdo, permanecendo inalterados os demais prazos e condi¢cdes
estabelecidos no instrumento convocatorio. Apdés a conclusdo da sessao de credenciamento e

formalizacdo dos respectivos termos de credenciamento, todos o0s estabelecimentos habilitados
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receberdo acesso individualizado a plataforma eletrdnica utilizada para gerenciamento da contratacéo,
bem como orientacdo operacional acerca dos procedimentos administrativos, critérios de distribuicéo
das demandas, utilizacéo do sistema, forma de registro das execuces, avaliacdo do desempenho e
demais rotinas necessarias ao adequado funcionamento da solucéo. A gestao operacional ocorrera
integralmente por meio da plataforma eletrénica de gestdo dos credenciamentos, ferramenta
responsavel pelo controle, distribuicdo, acompanhamento, registro e rastreabilidade de todas as
solicitagBes emitidas. O sistema realizara a distribuicdo das demandas entre os credenciados de forma
paralela e ndo excludente, observando critérios objetivos previamente definidos pela administragéo,
especialmente o mecanismo de rateio, assegurando tratamento isonémico entre todos os fornecedores
habilitados, evitando favorecimentos indevidos e garantindo absoluta transparéncia na execugao

contratual.

Essa modelagem operacional constitui importante mecanismo de governang¢a da contratacao,
permitindo que todas as movimentacdes permanecam registradas eletronicamente, desde a emissao
da solicitagdo até a liquidag&o da despesa, formando histérico completo de cada demanda para fins de

fiscalizag&o, controle interno, auditoria e eventual atuacdo dos 6rgéos de controle externo.

No aspecto operacional, o objeto compreendera o preparo e fornecimento de refei¢cdes prontas tipo
marmitex, disponibilizadas em dois tamanhos distintos, correspondentes as embalagens de isopor n°
08 e n° 09, observadas as especificacbes técnicas estabelecidas neste termo de referéncia quanto a
composicao minima, peso, qualidade dos alimentos, condi¢des de preparo, acondicionamento, higiene

e demais requisitos sanitarios.

As refeicbes serdo produzidas exclusivamente nas dependéncias dos estabelecimentos
credenciados, observando integralmente as normas expedidas pelos 6rgdos de vigilancia sanitaria, as
boas praticas para servicos de alimentacdo e as demais exigéncias legais aplicaveis ao preparo,

manipulacdo, conservagéo e acondicionamento de alimentos destinados ao consumo humano.

A contratacdo ndo contempla servico de entrega das refeigcbes. Em razéo da logistica adotada pela
administracdo, os estabelecimentos credenciados deverdo apenas disponibilizar as refeicdes prontas
para retirada no horéario previamente informado, permanecendo sob responsabilidade exclusiva do
municipio a retirada junto ao fornecedor e o transporte até o local onde ocorrerd o consumo pelos

servidores.
5.1 Da execucdo do objeto

As demandas serdo originadas pelas diversas secretarias municipais sempre que houver
necessidade devidamente justificada de fornecimento de alimentacdo aos servidores em servico. Cada
secretaria designara servidor responsavel pela gestdo das solicitagbes, competindo-lhe identificar a
necessidade administrativa e emitir a respectiva solicitacdo exclusivamente por meio da plataforma

eletrdnica de gestado. A solicitacdo contera, obrigatoriamente:
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e Identificacdo da unidade administrativa solicitante;

e Servidor responsavel pela emisséao;

e Justificativa da demanda;

¢ Quantitativo de refeicdes;

e Tamanho das refeicoes;

e Data do fornecimento;

e Horario previsto para retirada;

e Local de consumo das refeicdes;

e Demais informacdes necessérias a adequada execuc¢do do objeto.

Recebida a solicitagcéo, a plataforma realizara automaticamente a distribuicdo da demanda entre os
fornecedores credenciados, observando rigorosamente o sistema de rateio previamente estabelecido.

Recebida a demanda, cabera ao estabelecimento credenciado manifestar eletronicamente seu aceite

ou declinio dentro do prazo de duas horas estabelecido neste termo de referéncia.

Na hipétese de recusa justificada ou auséncia de manifestacdo dentro do prazo regulamentar, a
plataforma promovera automaticamente o redirecionamento da solicitacdo ao proximo fornecedor
habilitado, preservando a continuidade do atendimento e o tratamento isondmico entre o0s

credenciados.

Aceita a solicitacdo, caberd ao fornecedor preparar as refeicbes conforme as especificacdes
técnicas estabelecidas neste termo de referéncia, observando rigorosamente o quantitativo solicitado,
o tamanho correspondente, as exigéncias sanitarias e o horario previamente informado para retirada.
No horario estabelecido, servidor designado comparecera ao estabelecimento credenciado para
realizar a conferéncia quantitativa das refeicdes disponibilizadas. A conferéncia compreendera a
verificacdo da quantidade solicitada, integridade das embalagens, presenca dos talheres descartaveis,

identificacdo das refeicdes e demais aspectos passiveis de constatacdo imediata.

Concluida a conferéncia, as refeicdes serao retiradas pela administracéo e transportadas, mediante
veiculos oficiais, até o local onde se encontram as equipes beneficiarias, nao integrando o transporte

as obrigacfes da credenciada.

ApOs o consumo das refei¢des, o servidor responsavel pela demanda registrara eletronicamente a
concluséo do fornecimento, informando eventuais ocorréncias verificadas durante a execugcédo. Sempre
que identificadas irregularidades relacionadas ao horéario de disponibilizacdo, quantidade fornecida,
qualidade das refeicdes, acondicionamento, higiene, composicdo ou quaisquer outras
desconformidades, devera ser registrado relato circunstanciado diretamente na plataforma eletrdnica,

formando histérico permanente da execugao contratual.

5.1.2. Da demanda da Secretaria Municipal de Obras e Obras e servigos Publicos
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Considerando as particularidades operacionais identificadas durante o planejamento da
contratacao, sera adotado fluxo especifico para atendimento das demandas da secretaria municipal de
obras e servicos publicos, sem prejuizo das demais regras de execucdo estabelecidas neste termo de

referéncia.

A medida decorre da necessidade de compatibilizar a dinAmica operacional da secretaria, que
representa o principal ponto de concentracdo da demanda por refeicdes prontas no ambito municipal,
com a capacidade produtiva dos estabelecimentos integrantes da rede local de fornecedores. Busca-
se conferir aos futuros credenciados maior previsibilidade quanto as demandas da semana
subsequente, permitindo adequado planejamento da producédo, dimensionamento de insumos e
organizagdo das rotinas de preparo, sem retirar da administracdo a flexibilidade necesséaria para

adequar diariamente os quantitativos as equipes efetivamente mobilizadas.

Para essa finalidade, o servidor formalmente designado como responsavel pelas solicitacdes da
secretaria municipal de obras e servicos publicos devera, nas sextas-feiras, emitir na plataforma
eletrdnica uma Unica autorizacdo de fornecimento, contendo o quantitativo estimado de refeicbes
previsto para a semana subsequente, observada a programacdo das equipes, frentes de servico,
atividades de limpeza e manutencdo urbana, conservagdo da infraestrutura municipal, trabalhos em

estradas vicinais e demais a¢des programadas pela secretaria.

A autorizacdo semanal possuira natureza de programacao estimativa da demanda, permitindo ao
estabelecimento credenciado conhecer antecipadamente o volume provavel de refeicbes a ser
fornecido durante o periodo e organizar adequadamente a aquisi¢cdo de insumos, o dimensionamento
da producdo e a disponibilidade de sua equipe. O quantitativo nela indicado ndo representard,
isoladamente, obrigacdo definitiva de aquisicao ou direito ao faturamento integral pela administracéo,
uma vez que a quantidade efetivamente necesséria podera sofrer alteracdes em decorréncia da prépria

dinamica das atividades operacionais da secretaria municipal de obras e servigos publicos.

Para conferir previsibilidade e seguranca operacional ao credenciado, fica previamente
estabelecida margem maxima de variagéo de 15% (quinze por cento), para mais ou para menos, entre
0 quantitativo total inicialmente estimado na programacdo semanal e aquele efetivamente adquirido
pela Administracdo ao término do respectivo periodo. Dessa forma, a confirmacdo diaria das
quantidades poderd promover 0s ajustes necessarios dentro dessa faixa, cabendo a administracéo
planejar suas solicitagbes de maneira que o quantitativo semanal efetivamente executado permaneca
compreendido entre os limites de 85% (oitenta e cinco por cento) e 115% (cento e quinze por cento) da

estimativa originalmente encaminhada ao fornecedor.

A margem estabelecida justifica-se pela imprevisibilidade inerente as atividades operacionais
desenvolvidas pela secretaria, especialmente aquelas executadas em ambiente externo, como
manutencdo da infraestrutura urbana, limpeza publica, conservacdo de vias e execucao de servigcos

em estradas vicinais. A programacédo dessas atividades esta sujeita a alteracdes decorrentes de
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intempéries climaticas, precipitacdes, condi¢cdes inadequadas das vias e locais de trabalho, auséncia
ou afastamento imprevisto de servidores, remanejamento de equipes, indisponibilidade de veiculos,
maquinas ou equipamentos, surgimento de demandas emergenciais, alteracao das frentes de servico
e outras intercorréncias operacionais supervenientes capazes de modificar o nUmero de servidores

efetivamente mobilizados em determinado dia.

A fixacdo prévia dessa margem busca, portanto, estabelecer equilibrio entre a necesséria
flexibilidade da administracdo e a capacidade de planejamento dos estabelecimentos credenciados,
evitando tanto a aquisicdo e o desperdicio de refeicdes desnecessarias quanto a imposicdo ao
fornecedor de oscilacdes excessivas e imprevisiveis em relacdo a programagado previamente recebida.
Para fins de faturamento, permanecerdo consideradas exclusivamente as refeicfes efetivamente
fornecidas e regularmente recebidas pela administragdo, observados os limites de variagdo ora

estabelecidos.

Durante a semana de execucao, cabera ao servidor responsavel confirmar, com no minimo vinte
horas de antecedéncia a cada fornecimento, o quantitativo efetivamente necessario para o dia
subsequente, permitindo ao credenciado ajustar sua produ¢do a demanda real, sendo a demanda
necessaria para as segundas-feiras informadas no ato do aceite da solicitagdo pelo fornecedor. A
confirmacédo devera observar a programacao atualizada das equipes e demais circunstancias capazes

de alterar o nimero de servidores que efetivamente necessitardo das refeicoes.

Esse mecanismo estabelece duas etapas complementares de planejamento: a programagao
semanal antecipada, destinada a proporcionar previsibilidade ao fornecedor, e a confirmacao diaria,
destinada a assegurar que o preparo corresponda a necessidade efetivamente existente. Busca-se,
assim, evitar tanto a imposi¢cdo de demandas inesperadas aos estabelecimentos quanto a aquisicédo
desnecessaria de refei¢cdes, conciliando capacidade produtiva, eficiéncia administrativa e reducao do

desperdicio de alimentos e recursos publicos.

Concluido o ultimo fornecimento correspondente a programacdo semanal, serd realizada a
consolidacdo das quantidades efetivamente executadas. Caso o quantitativo final seja diferente
daquele inicialmente estimado na autorizacdo, o servidor responsavel solicitara o respectivo ajuste
quantitativo na plataforma eletrbnica de gestdo, de modo que o registro definitivo da demanda

corresponda exatamente as refeigdes efetivamente fornecidas e recebidas pela Administragéo.

Somente apos essa consolidacdo a demanda sera considerada concluida para fins administrativos,
seguindo-se os procedimentos de encerramento na plataforma, avaliacdo do fornecimento, fiscalizacéo
e recebimento do objeto, emissdo da documentacao fiscal, atesto, liquidacdo da despesa e posterior

pagamento, observadas as demais disposi¢cfes deste termo de referéncia e da legislacédo aplicavel.

O fornecedor somente podera faturar os quantitativos efetivamente fornecidos e regularmente

recebidos, independentemente da estimativa inicialmente registrada na programacdo semanal, ndo
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decorrendo da autorizacéo inicial direito ao faturamento de refeices que tenham sido posteriormente

reduzidas ou que ndo tenham sido efetivamente disponibilizadas a Administracéo.

Importa destacar que a adocao desse fluxo especifico ndo altera, excepciona ou prejudica o
mecanismo de distribuicdo isondmica das demandas entre os fornecedores credenciados. A plataforma
eletronica permanecera responsavel pela aplicagdo autbnoma e automatizada dos critérios de rateio
definidos pela administra¢éo, considerando os valores efetivamente executados e liquidados por cada
estabelecimento e promovendo, nas distribuicdes subsequentes, os ajustes necessarios a equalizagao

do atendimento entre os integrantes da rede credenciada.

Dessa forma, eventual diferenca entre o valor inicialmente estimado na autorizacdo semanal e
aquele efetivamente executado serd absorvida pelo proprio mecanismo de equalizacéo da plataforma
nas distribuicbes posteriores, preservando-se a impessoalidade, a transparéncia e a isonomia entre 0s
credenciados. A programagdo semanal constitui, portanto, instrumento exclusivamente operacional de
previsibilidade e organizagdo da producdo, ndo conferindo preferéncia, exclusividade, reserva de

demanda ou vantagem econdmica ao fornecedor que receber determinada programacéo.

A sistematica proposta busca estabelecer equilibrio entre a necessidade publica e a realidade
operacional do mercado fornecedor, reconhecendo simultaneamente a elevada demanda da secretaria
municipal de obras e servigos publicos e a predominancia de estabelecimentos locais de pequeno e
médio porte. Com a antecipagdo da programac¢do semanal e posterior confirmagéo dos quantitativos
diarios, permite-se aos credenciados maior capacidade de organiza¢do, a0 mesmo tempo em que se
preservam a flexibilidade administrativa, o0 pagamento exclusivamente pelo fornecimento efetivamente
realizado, a reducdo de desperdicios e a distribuicdo isonébmica das demandas durante toda a vigéncia

do credenciamento.
5.2 Da avaliagdo dos fornecedores

ApOs o encerramento de cada demanda sera realizada avaliagdo formal do fornecimento por meio
da proépria plataforma eletronica, utilizando sistema de classificagédo por estrelas, variando de uma a
cinco estrelas, destinado ao acompanhamento da qualidade dos servigos prestados, monitoramento
permanente do desempenho dos credenciados e fortalecimento da fiscalizacdo administrativa. A
avaliacdo observara exclusivamente critérios objetivos previamente definidos pela administracao,

vedadas manifestacdes subjetivas ou desvinculadas da efetiva execucao do objeto.

A pontuagdo serd inicialmente atribuida em cinco estrelas, sendo realizados descontos
correspondentes as ocorréncias verificadas durante o fornecimento, conforme metodologia

estabelecida neste termo de referéncia. Os critérios objetivos passiveis de avaliagao serao:

EVENTO IDENTIFICADO DEDUCAO DE ESTRELAS
CUMPRIMENTO DO HORARIO PREVISTO -1 ESTRELA
CONFORMIDADE COM O QUANTITATIVO SOLICITADO -1 ESTRELA
ASPECTO DAS REFEICOES (EMBALAGEM, APARENCIA E CHEIRO) -1 ESTRELA
TEMPERATURA DAS REFEICOES -1 ESTRELA
PROPORCAO ENTRE PROTEINA E DEMAIS GUARNICOES -1 ESTRELA
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Toda avaliacdo inferior a 03 (trés) estrelas, devera ser obrigatoriamente acompanhada de
justificativa formal e fundamentada entregue ao setor de credenciamentos para procedimento
administrativo interno de comunicacao ao prestador para possivel adequacédo e a adocao das medidas
previstas no edital de credenciamento. A avaliagdo eletrdnica possui natureza exclusivamente
gerencial, ndo substituindo a fiscalizag&o contratual nem o procedimento administrativo de recebimento

do objeto.

Com o objetivo de assegurar a manutencdo dos padres minimos de qualidade exigidos pela
administragdo, o fornecedor que obtiver 03 (trés) avaliagBes consecutivas inferiores a 03 (trés) estrelas,
desde que tenha sido formalmente cientificado apds cada ocorréncia e oportunizada a correcdo das
falhas apontadas, sera submetido ao procedimento de descredenciamento, observados o contraditério

e a ampla defesa, na forma prevista na Lei n® 14.133/2021 e no Edital de Credenciamento.

Efetivado o descredenciamento, o fornecedor somente podera requerer novo credenciamento apos
0 decurso do prazo minimo de 06 (seis) meses, contados da data da publicacdo do ato de
descredenciamento, oportunidade em que deverd comprovar novamente o atendimento de todos os
requisitos de habilitacédo e das condi¢des estabelecidas no instrumento convocatorio, sem que lhe seja

assegurado qualquer direito de reintegracdo automatica a rede de credenciados.
5.3 Dafiscalizacéo, faturamento e liquidacdo da despesa

ApOs a conclusdo da avaliacdo operacional, seguir-se-do os procedimentos administrativos de
fiscalizagdo da execugdo. Compete ao fiscal da contratagdo verificar a conformidade entre as
solicitacdes emitidas, as refeicdes efetivamente fornecidas, os registros constantes da plataforma, as
ocorréncias eventualmente registradas e o cumprimento das condi¢des estabelecidas neste termo de
referéncia. Somente apés o recebimento definitivo da demanda e emissdo do respectivo atesto

administrativo serd autorizada a apresentacao da nota fiscal correspondente.

A nota fiscal devera guardar correspondéncia integral com os registros constantes da plataforma
eletrbnica, permitindo a perfeita identificagdo das demandas executadas, dos quantitativos fornecidos

e dos respectivos valores.

Apés o recebimento da documentagcdo fiscal, a administracdo promoverd as verificacdes
necessaérias a liqguidacéo da despesa, compreendendo a conferéncia da regularidade fiscal e trabalhista
da credenciada, manutencao das condi¢cdes de habilitacdo, conformidade documental e atendimento

das exigéncias previstas na Lei n°® 14.133/2021, na Lei n°® 4.320/1964 e demais normas aplicaveis.

Estando regularmente instruido o processo, sera promovida a liquidacéo da despesa e autorizado

0 respectivo pagamento.

Todo o fluxo operacional permanecera integralmente registrado na plataforma eletronica,

abrangendo emisséo das solicitac8es, distribuicdo das demandas, manifestacdes dos credenciados,
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retirada das refeic@es, registros de ocorréncias e avaliacdes, formando trilha permanente de auditoria
que assegura elevado grau de transparéncia, rastreabilidade, controle e governanca da contratacao,

fortalecendo a atuacéo dos fiscais, do controle interno e dos 6rgédos de fiscalizacao externa.
6. DOS REQUISITOS DO CREDENCIAMENTO:

Os requisitos estabelecidos neste termo de referéncia definem as condicdes minimas
indispenséaveis para participacdo no procedimento de credenciamento e para a adequada execugao do
objeto, visando assegurar que os estabelecimentos credenciados possuam capacidade juridica,
técnica, operacional, sanitaria e administrativa compativel com as necessidades da administracao
publica municipal. Os requisitos a seguir deverdo ser observados cumulativamente durante toda a
vigéncia do credenciamento, constituindo condi¢bes permanentes para manutengéo da habilitagdo e

continuidade da execucéo do objeto.
6.1. Requisitos técnicos
Os estabelecimentos interessados deverdo atender, no minimo, aos seguintes requisitos técnicos:

a) Exercer regularmente atividade econdmica compativel com o objeto do credenciamento,

compreendendo o preparo e fornecimento de refeicbes prontas para consumo;

b) Possuir instalacbes fisicas adequadas ao preparo, manipulacdo, acondicionamento e
armazenamento de alimentos em ambito municipal, observando as normas expedidas pelos érgaos de

vigilancia sanitaria competentes;

c) Dispor de estrutura operacional compativel com os quantitativos estimados para atendimento das

demandas da administracdo municipal;

d) Produzir as refei¢cdes exclusivamente com alimentos préprios para consumo humano, observando
rigorosamente as boas préaticas para servicos de alimentagdo, os padrdes de higiene, manipulagéo,

conservacgao e seguranca alimentar;

e) Preparar as refeicdes no mesmo dia de sua disponibilizacdo, utilizando ingredientes em perfeitas

condi¢des de consumo;

f) Disponibilizar as refei¢cdes rigorosamente nas quantidades, especificagbes e horarios definidos pela

administragao;

g) Fornecer refeicdes em conformidade com as especificacdes minimas constantes neste termo de
referéncia, especialmente quanto a composicdo, porcionamento, peso, acondicionamento e qualidade

dos alimentos;

h) Fornecer, juntamente com cada refeicdo, os utensilios descartaveis previstos neste termo de

referéncia;
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i) Manter durante toda a execucdo da contratacdo as condi¢cdes sanitarias exigidas pela legislacédo

vigente;
j) Permitir o acompanhamento e fiscalizacdo da execucao pela administracdo sempre que solicitado.

k) Comprovar capacidade técnico-operacional mediante apresentacao de um ou mais atestados de
capacidade técnica, fornecidos por pessoa juridica de direito publico ou privado, que demonstrem
aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel com o objeto da contratacao,

consistente no preparo e fornecimento de refeigbes prontas para consumo.
6.2. Requisitos operacionais
A futura contratacédo devera observar 0s seguintes requisitos operacionais:

a) Aderir integralmente a sistematica operacional estabelecida pela administracdo para gerenciamento

do credenciamento;

b) Utilizar obrigatoriamente a plataforma eletrénica disponibilizada pela administracdo para

recebimento, aceite, acompanhamento e conclusédo das demandas;
¢) Observar os critérios de distribuicdo isonémica das solicitacdes estabelecidos pela administracéo;
d) Manifestar aceite ou declinio das solicitagcBes nos prazos previstos neste termo de referéncia;

e) Disponibilizar as refeicGes rigorosamente no horério informado pela administracdo, observada

apenas a tolerancia prevista neste instrumento;

f) Manter meios permanentes de comunicagdo com a administracdo durante o horario de

funcionamento;

g) Registrar todas as informacdes operacionais exigidas pela plataforma eletrénica;

h) Comunicar imediatamente qualquer fato que possa comprometer a execu¢do da demanda recebida;
i) Manter capacidade operacional suficiente para atendimento das solicitacdes assumidas;

j) Submeter-se aos procedimentos de avaliagdo de desempenho previstos neste termo de referéncia.

k) Possuir instalagtes fisicas destinadas ao preparo e disponibilizacdo das refeigbes localizadas no
territdrio do municipio. Tal exigéncia decorre da prépria natureza do objeto, que envolve alimentos
pereciveis preparados para consumo imediato, cuja qualidade, temperatura, seguranca alimentar e
pontualidade no fornecimento sédo diretamente influenciadas pelo tempo de deslocamento entre o local
de preparo e a retirada pela administracdo. O levantamento de mercado realizado constatou a
existéncia de, no minimo, 04 (quatro) estabelecimentos regularmente instalados no municipio, dotados
de capacidade técnica e operacional suficiente para atender integralmente as necessidades da
administragdo publica municipal. Dessa forma, a exigéncia de instalagdes em ambito municipal mostra-
se tecnicamente justificada, proporcional e compativel com o principio da competitividade, pois ndo

restringe indevidamente a participacdo de interessados, a0 mesmo tempo em que assegura maior
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eficiéncia logistica, preservacédo das caracteristicas organolépticas dos alimentos, cumprimento dos
horarios de retirada e reducao dos riscos de comprometimento da qualidade das refeicées durante a

execucao da contratacao.
6.3. Requisitos de habilitacdo juridica

Os interessados deverdo comprovar sua regular constituicdo juridica mediante apresentacao da

documentacao prevista na Lei n°® 14.133/2021, especialmente:
a) Registro comercial, quando se tratar de empresario individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, acompanhado das

alteracdes posteriores ou da consolidagéo vigente;
¢) Documento de identificagdo do proprietario, sécios administradores ou representante legal;
d) Procuragéo e documento do procurador, quando a representacéo ocorrer por mandatario.

O objeto social da empresa devera guardar compatibilidade direta com a atividade de preparo e

fornecimento de refei¢cdes ou servigcos de alimentacgéo.
6.4. Requisitos de regularidade fiscal, social e trabalhista

Os interessados deverdo manter regularidade perante os 6rgdos competentes durante toda a
vigéncia do credenciamento, mediante apresentacdo dos documentos legalmente exigidos,

compreendendo:

a) Inscrigdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica CNPJ;

b) Prova de regularidade perante a Fazenda Federal,

¢) Prova de regularidade perante a Fazenda Estadual,

d) Prova de regularidade perante a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da empresa;

e) Certificado de Regularidade do FGTS;

f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

g) declaracdo de cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal;
h) Demais documentos exigidos pela legislacdo vigente ou pelo edital de credenciamento.

A manutencdo da regularidade fiscal e trabalhista constitui condicdo indispensavel para
permanéncia no credenciamento e para processamento dos pagamentos. Exclusivamente nas
hipéteses em que o interessado apresentar certiddo ou documento de habilitacdo com prazo de
validade expirado, cuja emisséo seja publica, gratuita e disponivel para consulta eletrénica nos sitios
oficiais dos 6rgaos competentes, a equipe de apoio podera promover a obtencdo de via atualizada para

fins de habilitacdo, desde que o documento esteja vigente na data de entrega da documentacéo e seja
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possivel verificar sua autenticidade por meio eletrdnico, dispensando, nessa hipétese, a realizacao de

diligéncia junto ao interessado.

6.5. Requisitos sanitarios

Os estabelecimentos deverdo comprovar atendimento a legislacao sanitaria aplicavel ao objeto,

apresentando, quando exigivel:
a) Alvara Sanitéario vigente expedido pelo 6rgdo competente;
b) Alvara de Funcionamento;
Durante toda a execuc¢do do objeto deverdo ser observadas:
e As Boas Préticas para Servigos de Alimentacgéo;
e As normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA,;
e Alegislacdo sanitaria estadual e municipal;
e As exigéncias dos 6rgaos fiscalizadores competentes.
6.6. Requisitos de qualidade
As refei¢cdes fornecidas deveréo observar, no minimo:
a) Adequada qualidade dos ingredientes;
b) Preparo recente, realizado no préprio dia do fornecimento;
c¢) Correta conservagdo dos alimentos;
d) Temperatura compativel com o consumo;

e) Adequado acondicionamento;

f) Observancia das quantidades minimas previstas neste Termo de Referéncia;

g) Auséncia de alimentos deteriorados, impréprios para consumo ou em desacordo com as normas

sanitarias.

6.7. Requisitos de qualificacdo econdmico-financeira

Considerando as caracteristicas da presente contratacdo, ndo sera exigida, como condicdo de

habilitacdo, a apresentagdo de balanco patrimonial, demonstra¢Bes contébeis, indices econémico-

financeiros ou certiddo negativa de faléncia e recuperacao judicial, por ndo se mostrarem requisitos

tecnicamente necessarios ou proporcionais a natureza do objeto e a modelagem juridica adotada.

A solucédo foi estruturada mediante credenciamento paralelo e ndo excludente de multiplos

fornecedores, na forma do art. 79, inciso |, da Lei n® 14.133/2021, constituindo uma rede de

estabelecimentos aptos ao fornecimento das refeices sob demanda, sem exclusividade e sem
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concentracdo da execucdo em um Unico credenciado. Nesse contexto, eventual encerramento das
atividades, dificuldade econdémico-financeira ou descredenciamento de um dos fornecedores nao
compromete a continuidade da prestacdo do servico, uma vez que as demandas serdo

automaticamente redistribuidas aos demais estabelecimentos integrantes da rede credenciada.

Diferentemente das contratacfes em que a execucdo depende da capacidade financeira de um
Unico contratado para suportar obrigacdes de elevada complexidade técnica, investimentos relevantes
ou execucdo continuada de grande vulto, o presente objeto consiste no fornecimento parcelado e sob
demanda de refei¢cBes prontas, remunerado exclusivamente pelas unidades efetivamente fornecidas,
inexistindo obrigacao de investimento prévio significativo, mobilizacéo de grandes recursos financeiros
ou assuncdo de riscos contratuais capazes de justificar a imposicdo de requisitos econdmico-

financeiros mais restritivos.

Ressalte-se que a auséncia de exigéncia de qualificagdo econdmico-financeira ndo implica
flexibilizacdo dos mecanismos de controle da administracdo. Permanecem obrigatérias a manutencao
das condi¢cbes de habilitacdo juridica, fiscal, trabalhista e técnica, a observancia das exigéncias
sanitérias, o cumprimento das obrigacBes operacionais estabelecidas neste termo de referéncia, a
avaliagdo continua do desempenho dos credenciados e a possibilidade de descredenciamento nas

hipoteses previstas no edital e na legislagdo aplicavel.

Dessa forma, conclui-se que a dispensa da exigéncia de balanco patrimonial, demonstracfes
contabeis, indices financeiros e certidao negativa de faléncia e recuperacao judicial revela-se medida
tecnicamente justificada, proporcional e compativel com a natureza do objeto, com a modelagem de
credenciamento e com os principios da razoabilidade, da competitividade, da proporcionalidade e da

eficiéncia, preservando a ampla participacdo do mercado sem comprometer a continuidade do

atendimento das necessidades da administragédo publica municipal.
6.8. Requisitos socioambientais

Na execucdo da contratacdo deverdo ser observadas praticas destinadas a promocdo da
sustentabilidade ambiental e da responsabilidade social, compreendendo, sempre que técnica e

economicamente viavel:

a) Utilizacdo preferencial de embalagens reciclaveis, biodegradaveis ou ambientalmente menos

impactantes;

b) Racionalizacéo da utilizagdo de materiais descartaveis;

¢) Adequada destinacdo dos residuos sélidos produzidos durante o preparo das refeicdes;

d) Observancia da legislacdo ambiental aplicavel ao funcionamento do estabelecimento;

e) Utilizacao racional de 4gua, energia elétrica e demais recursos naturais durante a producéo;

f) Adocao de boas préticas destinadas a reducéo do desperdicio de alimentos;
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g) Respeito as normas de saulde e seguranca do trabalho;

h) Observancia da legislacao trabalhista e vedacdo a utilizacdo de méo de obra em condi¢des

degradantes, trabalho infantil ou qualquer forma de discriminacgéo.

6.9. Requisitos permanentes para manutencao do credenciamento

Durante toda a vigéncia do credenciamento, os fornecedores deverdo manter:

a) Todas as condicdes de habilitacdo exigidas no procedimento;

b) Regularidade fiscal, trabalhista e sanitéria;

¢) Capacidade técnica e operacional compativel com o objeto;

d) Regular funcionamento do estabelecimento;

e) Observancia das especificacdes técnicas previstas neste termo de referéncia;

f) Desempenho compativel com os padrées minimos de qualidade estabelecidos pela administracéo;

g) Utilizag&o regular da plataforma eletrdnica de gestéo;

h) Cumprimento integral das obriga¢cdes assumidas perante a administracéo publica municipal.

O descumprimento dos requisitos estabelecidos neste item podera ensejar a ado¢éo das medidas

administrativas previstas na Lei n° 14.133/2021, no edital de credenciamento e neste termo de

referéncia, inclusive suspensdo de novas demandas ou descredenciamento, assegurados o

contraditorio e a ampla defesa.

7. MODELO DE GESTAO DE CREDENCIAMENTO:

7.1 A gestéo e fiscalizacdo do presente credenciamento seréo exercidas por servidor(es) designado(s)

por portaria, com suplente, nos termos do artigo 117 da Lei n°® 14.133/2021.

Competéncias do Fiscal do Credenciamento

7.1.1

7.1.2

7.1.3

7.1.4

7.1.5

Acompanhar e registrar a execuc¢do dos servicos, verificando a conformidade com as

especificacdes técnicas deste Termo de Referéncia;

Controlar a emissdo das Notas de Autorizacdo de Despesa (NADs), garantindo a distribuicédo

equitativa entre as empresas credenciadas, conforme o Decreto Municipal n°® 974/2024;
Conferir prazos de atendimento, inclusive em casos emergenciais;

Registrar cada servico em relatério proprio, contendo data, local, descricdo e assinatura do

responsavel pelo atendimento;

Comunicar formalmente a autoridade competente quaisquer irregularidades, recomendando

medidas corretivas;
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7.1.6 Arquivar e manter acessiveis todos os documentos relacionados a execucéo e fiscalizacéo,

inclusive em formato digital, para controle interno e auditoria;

7.1.7 Avaliar periodicamente a qualidade dos servi¢os prestados, propondo ajustes e melhorias de

procedimento.

7.1.8 O acompanhamento serd integrado aos setores solicitantes, garantindo que todas as
demandas sejam formalmente registradas e monitoradas até a conclusdo, assegurando

transparéncia, eficiéncia e rastreabilidade.
7.2 Gestdo operacional via plataforma digital

7.2.1 A gestdo operacional do credenciamento sera realizada por meio da plataforma

CREDENCIAMEI (https://claudia.credenciamei.com.br), sistema oficial do municipio para

administragdo centralizada das demandas. A plataforma oferece rastreabilidade completa das
solicitacdes, desde o registro inicial até a finalizacdo do servico. Cada empresa credenciada tera

acesso seguro e individual, podendo receber, registrar e acompanhar todas as NADs emitidas.

7.2.2 As autorizagdes de fornecimento ser8o emitidas eletronicamente pelas secretarias
demandantes e encaminhadas automaticamente ao credenciado escalado, conforme l6gica de rateio

proporcional. O prestador tera até 02 (duas) horas para manifestar aceite;

7.2.3 Caso ndo haja resposta dentro do prazo, o sistema registrara o declinio e notificara
automaticamente o préximo fornecedor da fila, mantendo histérico completo da execucédo para

relatérios gerenciais.

7.2.4 O uso da plataforma € obrigatério e exclusivo, sendo condic&o essencial para a efetivacao
dos pagamentos. Entre as principais vantagens estdo: transparéncia total, equidade na distribuicdo das
demandas, rastreamento completo da execuc¢do, segurancga juridica e documental, e geracdo de
relatorios estratégicos em tempo real.

8. FORMAS E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:

O presente procedimento de credenciamento, com valores previamente fixados pela administragédo
municipal, mostra-se a solu¢éo mais adequada e viavel ao interesse publico, considerando a existéncia
de multiplos prestadores potencialmente aptos a execucdo dos servicos objeto da contratacéo.
Diferentemente das contratacdes competitivas convencionais, o presente credenciamento ndo possui
finalidade de selecdo exclusiva de fornecedor ou estabelecimento de classificagdo entre os
interessados, mas sim de habilitacdo de todos os prestadores que atenderem integralmente aos
requisitos minimos de habilitacéo juridica, regularidade fiscal, social e trabalhista e qualificacao técnica
estabelecidos neste termo de referéncia.
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As refeicdes serdo adquiridas sob demanda, conforme as necessidades administrativas das
secretarias municipais, sendo as solicitac6es distribuidas entre os credenciados por meio do sistema

operacional, observados os critérios objetivos de distribuicao previstos neste instrumento.

O modelo adotado permite a formacao de rede de prestadores aptos ao atendimento das demandas
municipais, assegurando maior capacidade operacional, continuidade dos servi¢os, isonomia entre 0s
credenciados e ampliagdo da competitividade indireta quanto a qualidade e eficiéncia dos atendimentos
realizados. O pagamento ocorrerd exclusivamente conforme os servicos efetivamente executados,
inexistindo garantia de gquantitativo minimo de demandas aos credenciados, ficando a remuneragéo
condicionada as solicitacdes formalmente encaminhadas e regularmente concluidas na forma

estabelecida no presente documento.

Poderdo ser credenciadas todas as empresas que apresentarem a documentagdo exigida,

comprovando:
1. Habilitac&o juridica: conforme disposicfes da Lei n°® 14.133/2021;

2. Regularidade fiscal e trabalhista: comprovacéo junto as Fazendas Federal, Estadual e

Municipal, o FGTS e a Justica do Trabalho, nos termos da legislacéo aplicavel,

2. Qualificagdo técnica: comprovacao de capacidade técnica para execugdo dos servigos,
mediante atestado de capacidade técnica emitido por pessoa de direito publico ou privado referente ao
objeto: Fornecimento de refeicbes prontas para consumo, conforme as especificacdes do item 6.1

Requisitos de qualificagdo técnica;

3. Declaragbes exigidas pelo edital: como inexisténcia de impedimento para licitar/contratar

e cumprimento da legislagéo trabalhista e de acessibilidade, quando aplicavel.

A selegdo sera formalizada mediante assinatura do termo de credenciamento, que definira as
condicdes de prestacdo dos servicos, vigéncia e obrigacdes das partes. O credenciamento
permanecera aberto durante todo o periodo de vigéncia do edital, possibilitando a adesao de novos

prestadores de servi¢go a qualquer tempo, desde que atendam aos requisitos estabelecidos.
9. DAS ESPECIFICAC}@ES DO OBJETO:

O objeto sera composto por 02 (dois) itens, reunidos em lote nico e passiveis de fornecimento por
todos os estabelecimentos credenciados, conforme as condi¢cBes gerais, composi¢do, gramagens,
padrdes de qualidade, requisitos sanitarios, forma de acondicionamento e demais critérios definidos no
tépico detalhamento do objeto deste termo de referéncia. Cada unidade devera ser acompanhada de
talheres plasticos descartaveis reforcados e guardanapo de papel, devidamente acondicionados de

forma higiénica.

As especificagfes resumidas deste tépico deverdo ser interpretadas em conjunto com o

detalhamento do objeto, que estabelece os padrées minimos de composicdo, gramagem dos
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acompanhamentos, qualidade dos ingredientes, preparo, acondicionamento, utensilios e critérios de

conformidade aplicaveis aos dois itens.
9.1. Das quantidades do objeto

Os quantitativos estimados para a presente contratacdo foram definidos a partir de levantamento
técnico realizado junto as unidades administrativas participantes, considerando o histérico de consumo
da contratacdo anteriormente executada, as caracteristicas operacionais de cada secretaria, a
frequéncia das atividades desenvolvidas em campo, plantbes, deslocamentos institucionais, eventos

oficiais e demais situa¢cfes que demandam o fornecimento de refeicbes aos servidores municipais.

A estimativa foi elaborada de forma individualizada para cada unidade administrativa, observando
as peculiaridades de suas atribui¢cdes institucionais, o regime de funcionamento de seus servicos, a
intensidade das atividades externas e a variabilidade inerente as demandas de suporte alimentar.
Também foram considerados fatores supervenientes capazes de influenciar o consumo durante a
vigéncia do credenciamento, tais como a criacdo de novas unidades administrativas, a ampliacdo de
programas governamentais, a realizagdo de eventos institucionais e a evolug¢éo natural das atividades

desenvolvidas.

Em razéo da natureza do objeto, os quantitativos possuem carater estimativo, constituindo o limite
maximo previsto para a contrata¢do, destinando-se ao planejamento da contratagéo, a formacgédo do
valor global estimado do credenciamento e ao adequado dimensionamento da capacidade operacional
da rede de fornecedores. Ndo representam obrigacdo de aquisicdo minima pela Administracéo,
tampouco asseguram qualquer expectativa de faturamento aos credenciados, uma vez que o
fornecimento ocorrera exclusivamente sob demanda, condicionado as necessidades efetivamente

verificadas durante a execugao contratual.

Os quantitativos consolidados demonstram, ainda, que a demanda total da administracdo publica
municipal é plenamente compativel com a capacidade operacional da rede de estabelecimentos aptos
identificada no levantamento de mercado realizado durante a fase preparatéria, permitindo a
distribuicdo isonémica das solicitagbes entre os fornecedores credenciados sem comprometer a

continuidade do atendimento, a qualidade das refei¢cBes ou a regularidade da execucéo do objeto.

Com base nessa metodologia, apresentam-se, a seguir, 0s quantitativos estimados para cada item
integrante do credenciamento, os quais servirdo de referéncia para a gestdo da contratacdo e para o

acompanhamento da execucao fisica e financeira do objeto.

QUANTITATIVO SER ADQUIRIDO ATRAVES DO CREDENCIAMENTO
ESTRUTURA ADMINISTRATIVA MARMITEX N 8 MARMITEX N 9
SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO 10 50
SECRETARIA MUNICIPAL DE FINANCAS 50
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO 25 145
SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA TURISMO E JUVENTUDE 25 5
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE 200
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL 32 290

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E SERVICOS PUBLICOS 1100 10900

SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E 20 100

RURAL

SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE 100 900

SECRETARIA MUNICIPAL DE ESPORTE E LAZER 175 25
TOTAL 1537 12615
TOTAL 14.152

Toda a execugdo permanecera registrada eletronicamente no sistema, incluindo distribuigéo,
aceite, agendamento, execucdo dos procedimentos, documentos emitidos, recusas, ocorréncias
operacionais, datas e horarios das movimentaces realizadas, assegurando transparéncia,

rastreabilidade integral e seguranca juridica a execugdo contratual.
10. DO VALOR DA CONTRATAC}AO:

O valor estimado da presente contratacdo foi apurado mediante pesquisa de precos realizada em
conformidade com o art. 23 da Lei n°® 14.133/2021, observando metodologia capaz de refletir os valores
efetivamente praticados no mercado para objeto de caracteristicas equivalentes. Para definicdo do
valor referencial de cada item foram utilizadas fontes idéneas de consulta, compativeis com a natureza
da contratacé@o e com a realidade do mercado local, priorizando-se informagdes aptas a demonstrar o

preco de mercado das refei¢cdes prontas objeto deste credenciamento.

A pesquisa de precos considerou as especificacdes técnicas estabelecidas neste termo de
referéncia, especialmente quanto ao tamanho das refeigcBes, composicdo minima, padrdes de
qualidade, acondicionamento, fornecimento de utensilios descartaveis e demais requisitos operacionais
exigidos para execucdo do objeto, de modo a assegurar que o0s valores obtidos guardassem

correspondéncia com as condigBes efetivamente exigidas pela administracéo.

Com base nos valores unitarios obtidos para cada item foi estabelecido os pre¢os unitarios a serem
praticados no credenciamento, que servirdo como parametro para remuneracdo dos fornecedores
habilitados e para a estimativa do valor global da contratacdo. Ressalta-se que o valor global possui
natureza meramente estimativa, destinando-se exclusivamente ao planejamento da contratacdo, a
demonstracdo da disponibilidade orcamentaria e ao controle da execugédo financeira, ndo constituindo
obrigagdo de consumo minimo ou garantia de faturamento aos credenciados, uma vez que o fornecimento
ocorrera exclusivamente sob demanda, conforme as necessidades efetivamente verificadas pela

administragéao.

. DESCRITIVO VALORES
CODIGOS
TEM INTERNO TCE OBJETO QTD UNITARIO TOTAL
REFEICAO PREPARADA TIPO
62843 00036005 | MARMITEX MEDIO COM PESO 1537 R$ 31,316 | R$ 48.133,77
1 LIQUIDO DE NO MINIMO 700

GRAMAS. PREPARADA EM NO
MAXIMO 04 HORAS ANTES DO
HORARIO SOLICITADO PARA
RETIRADA, CONTENDO NO
MINIMO: ARROZ, FEIJAO,
PROTEINA, MASSA, PURE OU
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PREPARO EQUIVALENTE E
GUARNICOES
COMPLEMENTARES.

REFEICAO PREPARADA TIPO

2 PESO LIQUIDO DE NO MiNIMO
900 GRAMAS. PREPARADA
EM NO MAXIMO 04 HORAS
ANTES DO HORARIO
SOLICITADO PARA
RETIRADA, CONTENDO NO
MINIMO: ARROZ, FEIJAO,
PROTEINA, MASSA, PURE OU
PREPARO EQUIVALENTE E
GUARNICOES
COMPLEMENTARES.

62844 00036005 MARMITEX GRANDE COM 12615 R$ 33,165 | R$ 418.376,48

VALOR TOTAL

R$ 466.510,25

TOTAL GERAL: R$ 466.510,25 (Quatrocentos e sessenta e seis mil, quinhentos e dez reais e vinte e

cinco centavos).

11. DA BUSCA DE PRECOS:

Para chegar ao valor da contratacéo, foi realizada pesquisa de precos com base no art. 23 da
Lei n°® 14.133/2021, observando as diretrizes do Decreto Municipal n°® 951/2024, que regulamenta a
composicao dos valores praticados pelo mercado. Foram adotadas multiplas fontes de consulta,
conforme segue:

a) Pesquisa direta com o mercado local e regional: Foram solicitados orcamentos a empresas
que atuam no preparo e fornecimento de refei¢cBes prontas e alimentos, compativeis com o objeto da
contratacao.

b) Consulta as bases publicas oficiais: Foi realizada consulta as plataformas digitais:

e Portal Nacional de Contrata¢c8es Publicas PNCP com levantamento de atas de registro de precos,
processos de dispensa de licitacao e contratos firmados por outros entes federativos para aquisicédo de
refeicdes prontas para consumo

e Radar de Precos do Tribunal de Contas do Estado de Mato Grosso Radar TCE/MT, com extragcéo
de dados de contratacfes recentes realizadas por prefeituras de porte semelhante.

A partir das cotacgdes e registros extraidos, foi consolidada a planilha de estimativa de precos constante
na busca de precos, anexo Il deste termo de referéncia, resultando no valor total de R$ 466.510,25
(Quatrocentos e sessenta e seis mil, quinhentos e dez reais e vinte e cinco centavos), valor que
representa uma média ponderada entre os precos praticados pelos restaurantes locais e os contratos

registrados em fontes oficiais.

12. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO:

12.1. Os pagamentos serao efetuados em até dez dias apés a entrega do servigo solicitado e emisséo

da referida nota fiscal, conforme o estabelecido no Decreto Municipal n°® 1.178/2025.
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12.2. A nota fiscal somente sera liberada quando o cumprimento do empenho estiver em total
conformidade com as especificacfes exigidas pelo Municipio.

12.3. Caso constatado alguma irregularidade nas notas fiscais/faturas, estas serdo devolvidas ao
fornecedor, para as necessarias correcées, com as informacdes que motivaram sua rejeicdo, sendo o
pagamento realizado apés a reapresentacao das notas fiscais/faturas.

12.4. Nenhum pagamento isentard o contratado das suas responsabilidades e obrigagfes, nem
implicara aceitacéo definitiva do fornecimento.

12.5. As despesas bancérias decorrentes de transferéncia de valores para outras pracas serdo de
responsabilidade do Contratado.

12.6. Nenhum pagamento serd efetuado a empresa, enquanto pendente de liquidagdo qualquer
obrigacéo. Esse fato ndo seré gerador de direito a reajustamento de pre¢os ou a atualizagdo monetaria.
12.7. Nao havera, sob hipétese alguma, pagamento antecipado.

13.8. A emisséo da Nota Fiscal/ atestada pelo fiscal de contrato do objeto da contratacdo, conforme
disposto no T.R - Termo de Referéncia, acompanhada de relatério do objeto realizado.

12.9. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

12.10. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para
pagamento.

12.11. O pagamento fica condicionado a comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista da
credenciada, mediante apresentacdo da documentacdo exigivel perante as Fazendas Federal,
Estadual e Municipal, o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS) e a Justica do Trabalho,

observadas as disposi¢des legais aplicaveis.

14. DAS OBRIGACOES DAS PARTES:
14.1. DA CREDENCIADA:

14.1.1 A credenciada obriga-se a executar os servi¢os solicitados, rigorosamente de acordo com as
disposicdes previstas no termo de credenciamento, obedecendo integralmente as normas técnicas

vigentes ou fornecidas pelo municipio.

14.1.2 Acatar as decisdes e observacgOes feitas pela fiscalizacdo da Prefeitura Municipal, por escrito,

em duas vias e entregues mediante recibo.

14.1.3 Fornecer as refeicGes dentro dos padrBes estabelecidos, observando rigorosamente as
especificacdes técnicas e a regulamentacao aplicavel, promovendo, quando cabivel, a substituicdo
daquelas que forem rejeitadas pela Fiscalizacdo em razdo de desconformidade com as exigéncias

deste Termo de Referéncia.

14.1.4 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo
as determinag@es dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigcos e nas melhores

condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.
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14.1.5 Providenciar para que todos os servicos elencados e a metodologia executiva a ser adotada

cumpra fielmente as Normas Técnicas vigentes.

14.1.6 Executar os servicos solicitados na Nota de Autorizacdo de Despesa (NAD) com pessoal

habilitado e devidamente capacitado para todos os niveis dos trabalhos a serem desenvolvidos.
14.1.7 Instruir seus empregados e contratados a tratar os funcionarios da Administragdo com respeito.

14.1.8 Providenciar para que todos os funcionarios designados para execucgdo dos servigos, estejam

devidamente uniformizados, identificados e utilizando equipamentos de seguranca;

14.1.9 Responsabilizar-se pelo fornecimento da méo-de-obra e dos materiais, produtos, equipamentos
de protecdo (EPI'S), ferramentas e utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servicos e

demais atividades correlatas nos termos da legislagéo vigente.

14.1.10 Cumprir todas as obrigacdes constantes do Termo de Credenciamento e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugéo

do objeto.

14.1.11 Executar os servigos de forma que ndo interfiram no bom andamento das rotinas de
funcionamento dos 6rgéos da Prefeitura, cujo horéario a ser estabelecido devera atender ao interesse e

conveniéncia da Administragéao.

14.1.12 Responsabilizar-se, as suas expensas, pela substituicdo das refeicbes que apresentarem
vicios, defeitos ou desconformidades com as especifica¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia,

guando a substituicao se mostrar cabivel, sem prejuizo das demais medidas administrativas aplicaveis.

14.1.13 Os insumos béasicos como luvas, mascaras e demais materiais utilizados durante os
procedimentos deverdo atender integralmente as diretrizes da Vigilancia Sanitaria e demais 6rgaos

competentes.

14.1.14 Observar conduta adequada na utilizacdo dos materiais, equipamentos, ferramentas e

utensilios, objetivando a correta execucéo dos servicos.

14.1.15 Responsabilizar-se pelos encargos decorrentes do cumprimento das obrigagfes
supramencionadas, bem como pelo recolhimento de todos os impostos, taxas, tarifas, contribuigcdes ou
emolumentos federais, estaduais e municipais, que incidam ou venham incidir sobre o objeto das

Autorizacdes de Fornecimento (AF).

14.1.16 Permitir que o gestor responsavel pela Autorizacdo de Fornecimento (AF) designado para este

fim efetue a devida fiscalizacdo dos servigcos executados.

14.1.17 Observar as leis e regulamentos referentes aos servigos e a Seguranga Publica, bem como as
normas da ABNT.

Pagina 028 de 32



& PREFEITURA DE

'CLAUDIA
m— R —

14.1.18 Respeitar e fazer cumprir a legislacédo de seguranca e saude no trabalho, previstas nas normas

regulamentadoras pertinentes.
14.1.19 Guardar sigilo sobre todas as informac&es obtidas em decorréncia do cumprimento do servico;

14.1.20 Cumprir, durante todo o periodo de execucéo do servico, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as

reservas de cargos previstas em outras normas especificas (art. 116 da Lei n°® 14.133, de 2021);

14.1.21 Cumprir fielmente a Autorizacdo de Fornecimento, de acordo com as especificacBes de cada
fornecimento, bem como responsabilizar-se pela qualidade das refeicBes e pelo cumprimento dos

prazos estabelecidos.

14.1.22 Responder pelas despesas relativas a encargos trabalhistas, de seguro de acidentes, impostos,
contribuicdes previdencidrias e quaisquer outras que forem devidas e referentes aos servigos
executados por seus empregados, uma vez que os mesmos ndo terdo qualquer vinculo empregaticio

com esta Prefeitura.

14.1.23 Fornecer a credenciante os nimeros dos telefones fixos, celulares, e-mails ou quaisquer outras

formas de comunicagdo com o0s responsaveis pela execucado dos servigos.

14.1.24 Comunicar imediatamente a credenciante qualquer alteracdo ocorrida no endereco, conta

bancaria e outros julgaveis necessarios para recebimento de correspondéncia;

14.1.25 Responsabilizar-se pela conducdo de todos os trabalhos mencionados na Autorizacdo de
Fornecimento (AF), cabendo-lhe manter os entendimentos necessarios com a credenciante, no

decorrer da execugédo dos servicos.

14.1.26 Manter a credenciante informada de todos os detalhes dos servicos em execugdo, bem como

de quaisquer irregularidades que possam colocar em risco a continuidade do trabalho.

14.1.27 Responder, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a quaisquer esclarecimentos de ordem

técnica pertinente a execucao do servigo, que venham porventura a serem solicitados pela Prefeitura;

14.1.28 N&o realizar subcontratacéo total ou parcial dos servi¢cos, sem anuéncia da Prefeitura Municipal
de Claudia-MT.

14.1.29 Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigacdes, em caso de acidentes de trabalho
com seus empregados, em virtude da execucdo do servico, ainda que ocorridos em dependéncias da

Prefeitura.

14.1.30 Fiscalizar o perfeito cumprimento dos servigos a que se obrigou, cabendo-lhe, integralmente,
os 0nus decorrentes. Tal fiscalizacdo dar-se-a independentemente da que sera exercida por esta

Prefeitura.
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14.1.31 Manter, durante toda a execucédo do Termo de Credenciamento, em compatibilidade com as

obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacédo exigidas no edital.

14.1.32 Obter junto aos 6rgdos competentes, conforme o caso, as licencas necessarias e demais

documentos e autorizacdes exigiveis, na forma da legislacéo aplicavel.

14.1.33 Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a credenciante ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execuc¢éo do servico.

14.2 DA PREFEITURA MUNICIPAL DE CLAUDIA-MT:

14.2.1 Oferecer todas as informagBes necessérias para que a credenciada possa executar o objeto
dentro das especificacdes.

14.2.2 Emitir autorizacdo individualizada para a realiza¢éo do fornecimento dos produtos/servicos.
14.2.3 Efetuar o pagamento dos fornecimentos efetivamente realizados nas condicbes e prazos
estipulados.

14.2.4 Designar servidores para acompanhar a execucao e fiscalizagdo das Notas de Autorizacéo de
Despesa (NAD), nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

14.2.5 Esclarecer, prontamente, as duvidas que lhe sejam apresentadas pela empresa credenciada.
14.2.6 Notificar a credenciada, por escrito, sobre defeitos ou incorre¢cbes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas
expensas.

14.2.7 Fiscalizar livremente a execucdo do fornecimento dos produtos/servicos, ndo eximindo a
credenciada de total responsabilidade quanto a execucao.

14.2.8 Acompanhar a execucao do fornecimento dos produtos/servi¢os, podendo intervir durante a sua
execucao, para fins de ajuste ou suspenséo da execucgao; inclusive rejeitando, no todo ou em parte, a
execucao dos servigos fora das especificagdes da Autorizacdo de Fornecimento (AF).

14.2.9 Reservar a fiscalizagao o direito e a autoridade para resolver todo e qualquer caso singular,
omisso ou duvidoso ndo previsto na Autorizagdo de Fornecimento (AF), e em tudo o mais que se
relacione com o fornecimento, desde que néo acarrete énus para a prefeitura;

14.2.10 Aplicar as sanc¢des administrativas por descumprimento do pactuado no Edital e no Termo de
Credenciamento.

14.2.11 Paralisar a execucdo caso os empregados da credenciada ndo estejam utilizando os
equipamentos de protecédo individual, ficando o 6nus da paralisacéo por conta da empresa.

14.2.12 O credenciante nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela credenciada com
terceiros, ainda que vinculados a execugdo da Autorizacdo de Fornecimento (AF), bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da credenciada, de seus empregados,

prepostos ou subordinados.
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15. DA DOTACAO ORCAMENTARIA:

SEC. MUN. ADMINISTRAQAO R$ 1.658,25

(25)

03.001.04.122.0002.2005.3.3.90.39.00.00.00 Fonte do
Recurso: 1.500.0000000

SEC. MUN. CULT. TURISMO E JUVENTUDE R$ 948,75
(391)

13.001.04.122.0014.2095.3.3.90.39.00.00.00

Fonte do Recurso: 1.500.0000000

SEC. MUN. OBRAS R$ 32.980,17

(308)
08.001.04.122.0002.2052.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000

SEC. MUN. OBRAS FUNDO MUN. DE
TRANSPORTES R$ 362.966,70
(342)

08.003.26.782.0024.2055.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000

SEC. MUN. EDUCACAO R$ 5.591,85
(73) 05.002.12.122.0002.2024.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.1001000

SEC. MUN. DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO
E RURAL R$ 3.942,83

(350) 09.001.20.606.0002.2056.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000

SEC. MUN. MEIO AMBIENTE R$ 32.980,17
(371) 10.002.18.541.0004.2057.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000

SEC. MUN. ASSIST. SOCIAL R$ 3.298,02
(253) 07.001.08.122.0002.2045.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000

16. DA FISCALIZACAO:

Fiscal de Contrato: Sheila Yotzchetz.
Matricula: 431.

Suplente: Tiago Alexandre da Silva.
Matricula: 2448.

CLAUDIA
e —

SMAS CREAS R$ 4.005,47

(524)
07.002.08.245.0009.2046.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000

SMAS FMDCA R$ 3.316,50

(301)
07.003.08.243.0025.2046.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000

SEC. MUN. SAUDE R$ 663,30

(180)
06.002.10.122.0017.2026.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.1002000

SEC. MUN. SAUDE AT. PRIM. R$ 2.653,20
(199)
06.002.10.301.0018.2027.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.1002000

SEC. MUN. SAUDE MAC R$ 1.658,25

(218)
06.002.10.302.0019.2028.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.1002000

SEC. MUN. SAUDE VIG. EPIDEM. R$ 1.658,25
(244)
06.002.10.305.0020.2031.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.1002000

SEC. MUN. FINANCAS R$ 1.565,84

(52)
04.001.04.123.0002.2007.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.501.0000000

SEC. MUN. ESPORTE E LAZER R$ 6.309,55
(378)
11.002.27.812.0007.2058.3.3.90.39.00.00.00
Fonte do Recurso: 1.500.0000000
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A GENTE TRABALHA, ACIDADE AVANGCA.

Claudia MT, 06 de Agosto de 2026.

Responsavel pela elaboragéo:

Eduardo Vedoy
Gestor de Credenciamentos

Ciente:

Rodrigo Nicaretta
Secretério. Munic. De Administragdo
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